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Inledning

Vad ar MSC-markning?

MSC-markningen ar en globalt erk&nd mérkning for
fisk och skaldjur som kan spéras tillbaka genom varje
steg i en leverantdrskedja till ett valskott och uthalligt
fiske som fangade fisken. Mérkningen visar for resten
av varlden att fiskena ar miljidmedvetna, anvander
héllbara fangstmetoder, bra ledningsrutiner och
minimerar sin miljdpaverkan.

MSC-markningen ar en garanti for kopare,
beredningsfdretag, detaljister och matserviceféretag
att de koper fisk- och skaldjursprodukter fran
vérldsledande, hallbara fisken. De hér foretagen ar
avgorande for att ge kopare och konsumenter tillgang
till certifierade, hallbara fisk- och skaldjursprodukter
och har en mycket viktig roll att spela nér det galler att
skapa en efterfrdgan for dessa produkter.

MSC &r en oberoende, global, icke-vinstgivande
organisation vars malsattning ar att med hjalp av
miljdmarkning och certifiering bidra till sundare
hav genom att erkénna och beléna héllbara
fangstmetoder, paverka de val manniskor gor nar
de koper fisk och skaldjur samt att tillsammans
med partnerorganisationer férvandla fisk- och
skaldjursmarknaden till en halloar marknad.

BS MSC-programmet Qér det latt for ..
kunderna att vélja fisk och skaldjul §i

frAn certifierade, héallbara fisken. E

Hallbarhet - en global trend

Konsumenterna engagerar sig mer och mer i
problemet med 6verfiske och effekterna pa miljon.
Tack vare miljidmarket kan konsumenterna nu
kopa helt spérbara fisk- och skaldjursprodukter
som har granskats av en oberoende organisation
och certifierats som ekologiskt héllbara. Detta ger
konsumenterna en garanti for att produkten inte
har bidragit till problemet med 6verfiske.

Under rakenskapséret 2008-09 uppgick den
globala marknaden fér MSC-markta produkter till
1,5 miljarder USD i sammanlagt 42 lander. Antalet
fisken och fisk- och skaldjursforetag som deltar i
MSC-programmet okar varje ar, vilket &r ett tecken
pé& hur engagemang och etiskt ledarskap kan ha
betydelse for varldens hav.

Numera kan man hitta tusentals MSC-mérkta
certifierade, hélloara fisk- och skaldjursprodukter
hos butiker, fiskhandlare och restauranger 6ver hela
varlden. En forteckning dver dessa produkter finns
pa www.msc.org/var-koper-man-msc-markt-fisk.

© Bob Mazzer
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Viktiga fragor

Vad ar sparbarhet?

MSC:s sparbarhetsstandard garanterar att MSC-
market endast anvénds pa fisk och skaldjur fran
MSC-certifierade hallbara fisken. Det innebar att
konsumenter och ink&pare som kdper fisk och
skaldjur kan vara sékra pa att de produkter de koper
kan spéras tillbaka till ett fiske som uppfyller MSC:s
miljibstandard for ett valskott och uthalligt fiske.

For att en produkt ska kunna MSC-markas vid
den slutliga férséliningen, maste alla foretag

i forsdrjningskedjan certifieras av en opartisk
tredjepartscertifierare.

Las mer om spérbarhet pd www.msc.org/om-msc/
standards-sv/standarder/msc-sparbarhetsstandard

o

Sparbarhetscertifiering ger affarsfordelar

MSC-programmet ger erkdnnande och uppmuntran
at hallbara fisken och goda seder. Programmet

ger i méanga fall ocksé battre marknadstillgang och
hogre priser. Nu for tiden vill manga konsumenter,
restauranger och foretag ha bevis for att deras
produkter kommer fran hallbara kéllor och
MSC-certifieringen ar ett sddant bevis. Med
sparbarhetscertifiering kan ni:

* visa att ert foretag engagerar sig i hallbarhet

e marka era fisk- och skaldjursprodukter med
MSC-market for att visa att de kommer fran
hallbara kallor

e vinna tilltrade till nya marknader och sékra befintliga
marknader genom att bli ett av féretagen i en
MSC-certifierad forsoriningskedja

e erbjuda era kunder ett opartiskt verifierat system
for sparbarhet

e marknadsféra ert féretag och attrahera nya kunder
genom att inga i MSC:s webbaserade stkverktyg
Hitta en leverantér samt de konsumentinriktade
webbsidorna Var képer man MSC-mérkt fisk?
(som innehaller namn pé& butiker och restauranger
som séljer MSC-mérkt fisk).

\\..' & For att anvanda MSC-mérket pa
"\ "-\ produkter eller menyer maste ni vara
\} spéarbarhetscertifierade.

© Andrew Aitchison
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-

N&r behdver man sparbarhetscertifiering? . . . o
. . B . Nar beh6ver man inte sparbarhetscertifiering?
For att salja en produkt som MSC-certifierad, kravs

enligt spérbarhetsprogrammet att alla foretag i — Ni behéver inte spérbarhetscertifiering om ni

forsoriningskedjan — fran fiske till den som producerar kdper MSC-mérkta produkter som redan &r

den slutliga konsumentfardiga produkten — har giltig forpackade for forséljning till konsumenten,

spérbarhetscertifiering fran MSC. forutsatt att produkterna inte dppnas eller marks
Lo . om pé nagot sétt fore forsalining.

Exempel pa foretag som bendver Om ni tror att detta géller er och ert féretag

spérbarhetscertifiering: foreslar vi att ni kontaktar MSC for rad och
* Beredningsforetag och aterforsaliare som vill sélia information innan ni bérjar sélja produkterna.
MSC-certifierad fisk Ni behdver alltid varumarkeslicens for att kunna

. . marknadsféra produkterna (se sid. 10).
e Restauranger som vill trycka MSC:s miljidmérke

pa sina menyer — Ni behover inte spérbarhetscertifiering om ni

o . » képer MSC-maérkta produkter men inte anvander
e Grossister i matservicebranschen som séljer MSC- MSC-mérket eller MSC:s firma nar séljer eller

certifierade fisk- och skaldjursprodukter till kunderna marknadsfér produkterna eller ert féretag.

| s&dana fall far de som koper era produkter
(eller deras kopare) inte heller anvanda MSC-
market eller MSC:s firma. De fér heller inte ange
Om ert foretag aven séljer fisk och skaldjur att fisken eller produkten kommer fran en MSC-
som inte & MSC-certifierade méste ni bade ha certifierad kalla. Det skulle i sddana fall utgdra
sparbarhetscertifiering och kunna visa att ni haller varumarkesintrang.

varorna atskilda och aldrig blandar MSC-certifierade
fisk- och skaldjursprodukter med icke certifierade
produkter.

e Mataffarer och fiskhandlare som vill visa MSC-
market i sina fiskdiskar.

Om ni &r osékra 6ver om ni behdver
spérbarhetscertifiering, las mer pd www.msc.org/
get-certified/supply-chain/chain-of-custody-fags.

© MSC/A Jackson
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Specialfall: Gruppcertifiering

Gruppcertifiering &r ett bra sétt att undgé ontdiga
kostnader vid spérbarhetscertifiering. En grupp kan
t.ex. bestd av ett foretag med flera enheter eller

en sammanslutnig av flera fristdende foretag, t.ex.
restauranger eller fisknandlare, som gér ihop i en
forening for att certifieras gemensamt.

Fordelen med gruppcertifiering &r att varje gruppenhet
inte behdver granskas. De sérskilda reglerna for
gruppcertifiering samt ett vagledningsdokument finns
pa www.msc.org/get-certified/supply-chain/group-
certification.

Specialfall: Onlinegranskning for fristdende
restauranger

MSC har utvecklat ett verktyg som underlattar
granskningen av mindre fristdende restauranger.

Det &r ett alternativ till platsrevision och kommer att
lanseras land for land, med borjan i Storbritannien
och Nederléanderna, i mitten av 2010. Standardens
omfattning &ndras dock inte och foretagen maste
uppfylla samtliga delar av den. All information i denna
handbok &r relevant och till hjélp for restauranger som
utnyttjar onlinegranskningen. LAs mer pa: www.msc.
org/get-certified/restaurants.

d

Ert certifieringsorgan besoker era
lokaler for att kontrollera att ni
uppfyller sparbarhetsstandarden.

Hur 1ang tid tar granskningen och vad kostar
den?

Priset for granskningen varierar beroende pa
verksamhetens komplexitet och vilka priser och avgifter ert
certifieringsorgan tar ut. Certifieringsorganet kan uppskatta
tidsétgéngen och kostnaden fr en granskning, men ju
mer ni kan forbereda sjélva, desto snabbare gar den.

¢ For en enstaka anlaggning brukar certifieringsorganet
behdva ca en dag pé anlaggningen.

¢ Vid gruppcertifiering brukar certifieringsorganet
behdva ca en till tvé dagar pa huvudkontoret
och ett antal timmar pé de olika anlaggningarna,
beroende pé verksamhetens art och enheternas
geografiska placering. Huvudkontoret (eller den
viktigaste anlaggningen) granskas alltid, men det &r
inte nédvandigt att granska var och en av de 6vriga
anléggningarna. Certifieringsorganet avgdr hur manga
anléggningar som ska granskas utifrn olika data.
Det hogsta antalet anlaggningar som granskas ar
dock lika med kvadratroten av det totala antalet
anlaggningar. (I en grupp med 25 anlaggningar
kommer séledes hogst 5 att granskas.)

Né&r man beréknar kostnaden for certifiering &r det viktigt
att ta hansyn till att ett antal kontrollrevisioner kommer att
genomforas (normalt tva under tre &r).

MSC fér ingen ersattning fér granskningar eller
certifieringar och utdvar ingen tillsyn dver avtalet mellan
er och certifieringsorganet. Om ni vill anvanda MSC-
mérkningen pa fisk och skaldjur, maste ni dock betala en
arlig licensavgift till MSC. Las mer om detta pé sid. 10.

© A Aitchison
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Steg ett: Innan ni boérjar

Hur sitter man igdng?

For att bli sparbarhetscertifierad maste ett opartiskt
ackrediterat certifieringsorgan genomféra en
spérbarhetsrevision (&ven kallad granskning).
Certifieringsorganet bestker under revisionen féretaget for
att kontrollera att féretaget och personalen alltid:

 koper MSC-certifierade fisk- och skaldjursprodukter fran
leverantorer med ett giltigt sparbarhetscertifikat

o forvarar MSC-certifierade fisk- och skaldjursprodukter
atskilda fran produkter som inte &r certifierade

o ser till att MSC-certifierade fisk- och skaldjursprodukter
ar tydligt markta

e fr anteckningar Gver leverans, beredning och férsalining
av MSC-certifierade fisk- och skaldjursprodukter

o ser till att MSC-markningen endast anvands pa MSC-
certifierade fisk- och skaldjursprodukter.

Ni méaste ocksé bestamma vilka fisk- och skaldjursarter
ni vill sélia som MSC-certifierade, fran vilka MSC-
certifierade fisken de ska komma och vilka produkter

ni vill sélja som MSC-certifierade. De utgor certifikatets
"tillampningsomrade”. Certifieringsorganen

behdver informationen for att ta fram en offert for
granskningen, men ni behdver inte kdpa produkterna
innan granskningen startar. | vissa fall &r det till och
med majligt att inkludera produkter fran fisken som
fortfarande héller pa att granskas. Pa sa sétt kan ni vara
redo att sélja produkterna sé fort fisket blir certifierat.
Tala med ert certifieringsorgan om ni avser att salufora
sadana produkter.

Med MSC:s webbaserade sokfunktion &r det enkelt att hitta
leverantorer som saljer MSC-certifierade produkter.
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Vem ska vi kontakta?

MSC genomfor inte nagra sparbarhetsgranskningar
och utfardar inte heller nagra certifikat. Det gors av
ett opartiskt, ackrediterat certifieringsorgan. Valet
av certifieringsorgan ar en viktig frdga och ar oftast
inledningen pa ett Idngvarigt affarsforhallande.

* Begér alltid in anbud fran mer an ett certifieringsorgan.

e Om certifieringsorganet aven &r behdrigt att utféra
revisioner enligt andra standarder, t.ex. ISO 9000,
IFS eller BRC, kan det vara mdjligt att synkronisera
revisionerna.

Kontaktuppgifter till ackrediterade certifieringsorgan finns
pa www.msc.org/get-certified/find-a-certifier.

Var hittar man certifierade leverantorer?

Alla foretag med giltiga sparbarhetscertifikat ingar i
MSC:s webbaserade stkverktyg Hitta en leverantér pa
www.msc.org/var-koper-man-msc-markt-fisk/hitta-en-
leverantor. Med hjélp av sdkverktyget kan ni hitta mer

an 1000 foretag runt om i varlden som séljer en mangd
olika MSC-certifierade fisk- och skaldjursprodukter i olika
format och kategorier for att méta era behov.

Om ni vill sélia MSC-certifierade fisk- och
skaldjursprodukter ar det viktigt att komma inag att ni
maéste kopa produkterna fran ett foretag med ett giltigt
sparbarhetscertifikat. Det kan vara ett annat fisk- eller
skaldjursforetag, ett beredningsforetag eller fisket sjéivt.
Det kan vara en av era befintliga leverantérer eller en helt
ny leverantér.

Sokresultaten anger tilldmpningsomrédet for de
certifierade leverantdrerna. Var noga med att de
produkter ni vill sélja ingar i tilampningsomradet for den
leverantor ni valier.

Alla féretag med giltiga sparbarhetscertifikat 1aggs
automatiskt in i MSC:s webbaserade stkfunktion
och listan Var képer man MSC-maérkt fisk? (om ni &r
en detaljist, ett konsumentmarke eller en restaurang),
vilket innebar marknadsféring or ert foretag nér ni har
certifierats.

Sdkfunktionen Hitta en leverantor:
www.msc.org/var-koper-man-msc-markt-fisk/
hitta-en-leverantor

Listan Var képer man MSC-mérkt fisk?:
www.msc.org/var-koper-man-msc-markt-fisk/
hitta-msc-produkter
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Steg tva: Forberedelser infér granskningen

Alla bolag &r olika och for att se till att ni uppfyller MSC:s
spérbarhetsstandard anpassar certifieringsorganen
sina fragor till er unika situation. Fragorna nedan &r
gemensamma for de flesta féretag, men ni bor férvanta
er att certifieringsorganet kontrollerar er verksamhet

mycket noggrant och &ven staller andra, ingdende fragor.

Checklista

Nedan félier en sammanfattning av de fragor som
certifieringsorgan troligtvis stéller till chefer eller annan
relevant personal pa anlaggningen. Anvand checklistan
nar ni forbereder er for granskningen.

Certifieringsorganet utfor vanligtvis ocksé ett
sparbarhetstest och en viktavstamning pa en
slumpmassigt utvald produkt. Under sparbarhetstesten
kan certifieringsorganet granska féretagets
dokumentation for att félja en produkt frdn ankomst till
utleverans (eller vice versa). Viktavstémningen innebar
normalt att certifieringsorganet kontrollerar att en lasts
vikt vid ankomst dverensstammer med vikten vid
forsalining (viktméssigt) av MSC-certifierad fisk, med
avdrag fér dokumenterat spill.

Kontrollsystem

 Har ni en process som beskriver hur spérbarheten
garanteras och hur produkterna identifieras vid varje
steg i produktionen?

¢ Finns det en ansvarsfordelning for sparbarhet och
sparbarhetskedjor, som alla kénner till, &ven interna
medarbetare och underleverantdrer?

e Forstér personalen processen och tillampar de den?

Produktbestéllning och leverans

e Kontrollerar ni att leverantéren har ett giltigt

sparbarhetscertifikat fran MSC innan ni bestaller varor?

Hur kontrollerar ni detta? Dokumenteras det?
o Staller ni krav pd MSC-certifiering nér ni bestaller fisk?

e Dokumenterar ni era bestallningar fr varje leverans
av MSC-certifierad fisk och framgar det tydligt
vad produktnamnet ar och att ni bestéllde MSC-
certifierade produkter?

e Hur sérskilier personalen MSC-certifierade produkter
nér de levereras till era lokaler? Hur dokumenteras
det? Dokumenteras det med datum, kvantitet, art,

leverantérsnamn, spérbarhetsnummer, batchnummer

och lagerplats?

e Certifieringsorganet vill eventuellt kontrollera viss

dokumentation om lagrad MSC-certifierad fisk. Kan ni

snabbt hitta den?

Beredning/packning/lagring

® Hur ser ni till att MSC-certifierad fisk inte blandas med
icke certifierad fisk pa anlaggningen?

 Har ni dokumentation frén beredningen som visar hur

varje last med MSC-certifierad fisk har anvants (inklusive,

i forekommande fall, information om beredningsplats
och slutprodukt) och ar det Iatt att hitta den?

© Hur dokumenterar ni produktionsvinsterna? Haller
ni reda pa den ravarumangd som har anvants,
slutprodukter och spill?

e | Agger ni till icke MSC-certifierade ingredienser och
smakamnen till era MSC-certifierade produkter? Om
det &r fallet, hur stor &r procentandelen och gors det i
enlighet med spérbarhetsstandarden?

e Har ni en tydlig lista dver produkter i lager med deras
identifieringsnummer och kvantitet?

e GOr en synkontroll i era lokaler for att kontrollera
vad som redan finns pé plats (kontrollera till exempel
att ert teoretiska lager stdmmer dverens med det
verkliga lagret).

© MSC/J Simpson

En avgdrande faktor i
sparbarhetscertifieringen
ar tydlig mérkning av
MSC-certifierade produkter
och forvaring atskild fran
andra produkter.

© MSC/J Simpson
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© ASI/P Crocombe

Tydlig produktmarkning

e Hur identifierar ni MSC-certifierade produkter vid olika
stadier i verksamheten?

* Om det finns liknande fiskarter eller produkter — ar
de tydligt mérkta och halls de atskilda? Finns det risk
for att man hamtar fel produkt? Om det ar fallet, vad
hander da? Har det redan hant ndgon gang?

e Hur kan ni se till att MSC-mérkta férpackningar inte
forvéxias med andra férpackningar? (Som exempel
pa atgarder kan ndmnas att lagervaror fysiskt atskilis,
tydlig identifiering och ett sarskilt lagringsutrymme for
MSC-mérkta férpackningar).

e Hur ser ni till att MSC-mérket endast anvands pa
MSC-certifisrade produkter? (Exempel pa atgarder
som ni kan vidta &r: Mérkningskontroll nér beredningen
inleds eller jamforelse mellan férpackningskvantitet och
anvand kvantitet).

e Har ni en kopia av anvandarhandboken for MSC:s
miljdméarke? Vet den personal som behdver det var de
kan hitta information om MSC:s miliémérke?

Leverans

e Har ni ett system som garanterar sparbarheten nér ni
levererar produkter? Specificerar det vilken information
som ska anges pé produkten och i internrapportering?

e Kan ni visa upp dokumentation for alla MSC-
certifierade fisk- och skaldjursprodukter ni har satt till
kunder, med produktnamn, art, vikt och kund*?

© MSC/N Steins

Certifieringsorganet
granskar register och

eller elektronisk, for att

vilken dag som helst.

e Hur ser ni till att den MSC-certifierade fisk ni saljer
alltid tydligt anges vara MSC-certifierad (med eller
utan MSC:s milidméarke pa forpackningen)? Anges
sparbarhetsnumret pa fakturan*?

¢ |dentifierar ni varje MSC-certifierad produkt pa
forsaljningsfakturan? Innehéller fakturan tillrackligt med
information om spérbarheten (t.ex. batchnummer)?

e Kan ni visa upp all dokumentation om en slutprodukt
som gor att ni kan avgora hur vilket rdmaterial som
anvandes (spérbarhetstest)?

e Kan ni visa att ni kan avgdra hur rématerialet anvandes
och i vika kvantiteter (viktavstamning)?

e Dokumenterar ni den totala mangd fisk som séljs som
MSC-certifierad fisk?

e Hur ser ni till att en kund som bestéller MSC-certifierad
fisk far MSC-certifierad fisk? Vad hander om det &r slut
pa lagret?

Dokumentation

e Dokumenterar ni tillréckligt med uppgifter for att visa att
ni uppfyller ovanstéende punkter?

¢ Kan ni tilhandahélla vartenda dokument som galler
MSC-certifiering?

 Hur lange sparar ni dokumentationen? (Kravet ar tre &r)

*Detta behdvs inte om ni séljer direkt till konsumenter

kontrollera att ni verkligen
kan spara MSC-certifierade
produkter ndr som helst,

© MSC/J Simpson

annan dokumentation, vare
sig den ar pappersbaserad
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Steg tre: Efter certifiering

Ert certifieringsorgan ger er ett sparbarhetscertifikat och
ett unikt sparbarhetsnummer som ni méaste tilhandahalla
till era kopare. Certifieringsorganet kommer ocksé att
fora ett register Gver era leverantérer (som dock inte
offentliggors). Dérefter lagger certifieringsorganet in
uppgifterna om ert foretag, sparbarhetsnummer och era
produkter i MSC:s databas, sa att kunder kan hitta er
med sokfunktionen Hitta en leverantdr (www.msc.org/
var-koper-man-msc-markt-fisk/hitta-en-leverantor).

Kom ih&g att lamna marknadsforingsinformation

och er féretagslogotyp till certifieringsorganet. Det

Okar er synlighet och profil pa webbplatsen. Ert
certifieringsorgan kommer att be er tilhandahélla sédan
information. MSC kan be om ytterligare information om
ni ansdker om att anvanda MSC-méarkningen.

MSC-maérkning

For att anvanda MSC-mérkningen pa produkter, menyer
och marknadsforingsmaterial (t.ex. broschyrer, skyltning,
brevpapper, webbplats) maste ni kontakta ert lokala
MSC-kontor eller skicka e-post till ecolabel@msc.org

Vad kostar det att anvdanda MSC-markningen?

Forsélining eller inkdp av MSC-maérkta produkter

0-200 000 USD
t.ex.70 000 USD

200 001-500 000 USD
t.ex.400 000 USD
>500 000 USD

t.ex.7 000 000

Arsavgift

250 USD
250 USD
1000 USD
1000 USD
2 000 USD
2000 USD

Ni maste teckna en varumarkeslicens
om ni vill anvénda MSC-mérket pa era
produkter, menyer eller forpackningar.

s& att vi kan upprétta ett avtal (varumarkeslicens) med
er och skicka kopior av milidmarket. MSC-méarket ar

ett registrerat varumarke som inte far anvandas utan
tillstdnd fran MSC. Vi rekommenderar att ni ansdker om
licens att anvanda MSC-mérket medan ni forbereder er
for granskningen. Pa s& sétt kan ni borja anvanda MSC-
maérkningen sa fort ni blir certifisrade.

Olika regler galler beroende pa hur ni vill anvanda
maérket. | Regler for anvandning av MISC:s mijémérke
finns information som hjalper er att hitta det basta
alternativet for ert féretag samt bestammelser for korrekt
anvandning av market (t.ex. pa bulkforpackningar,
menyer, produkter, marknadsfdringsmaterial eller med
ett marknadsforingsbudskap).

MSC-mérkningen ar frivilig och for anvandning utgar en
arlig administrationsavgift och royalty.

Mer information om avgifter m.m. finns i skriften Regler
fér anvénaning av MSC:s miliémérke och kan fas fran
ert lokala MSC-kontor eller laddas ner p& www.msc.
org/get-certified/use-the-msc-ecolabel.

Volymroyalty Summa (exempel)

0,5 procent
50 USD 300 USD
0,5 procent
2000 USD 3000 USD
0,5 procent

5000 USD 7 000 USD
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Bli certifierad! Sparbarhetscertifiering

Efterféljande steg

Nér ni &r certifierade och har utarbetat era férpackningar
kan ni bérja salja MSC-maérkta produkter. Bra joblbat!

Gloém dock inte att:

— regelbundet kontrollera att era leverantérer har ett giltigt
sparbarhetscertifikat (det kan kontrolleras med MSC:s
webbaserade sékverktyg Hitta en leverantcr)

— kontrollera tillampningsomradet for leverantorens
certifikat pd MSC:s webbplats innan ni anlitar en
ny leverantdr, s& att ni kan vara sékra pé att de kan
tilhandahalla de produkter ni behdver.

Ert certifikat géller i tre &r. Under giltighetstiden bestker
certifieringsorganet er regelbundet for att kontrollera
att era system fortfarande fungerar vél. Dessa besdk
utgor kontrollrevisioner. Efter tre &r méaste ni genomgéa
en ny granskning om ni vill fortsatta att delta i
sparbarhetsprogrammet.

Certifieringsorganet har ocksé nér som helst ratt att
genomfdra oanmalda revisioner av verksamheten.

Om ni inte ger certifieringsorganet tilltrdde kan det leda
till att certifikatet upphavs.

Hall kontakt med certifieringsorganet

Under certifikatets giltighetstid maste ni halla kontakt
med certifieringsorganet i flera viktiga fragor:

—Om ni vill sélja fler MSC-certifierade produkter i er
verksamhet maste ni begéra att tilampningsomradet
for ert certifikat utdkas innan ni kdper in produkterna.

Nar ni har borjat anvanda MSC-market
kanske ni vill anvanda det pa fler produkter
— ert certifieringsorgan kan férklara hur ni
§ ska ga tillvaga.
O T

—Om ni inte hade utsett era leverantdrer nér granskningen
genomftrdes eller om ni anlitar en ny leverantdr maste ni
underratta certifieringsorganet om leverantérens namn
inom 10 dagar frén att ni mottog deras forsta leverans.

— Om tilldmpningsomrédet omfattar fisk och skaldjur
fran ett fiske som fortfarande granskas kontaktas ni
av certifieringsorganet nar (eller om) fisket certifieras.
Certifieringsorganet uppdaterar ert tilampningsomrade
s att ert spérbarhetscertifikat galler for produkten i
fraga. Dessforinnan har ni normatt inte ratt att sélja en
produkt som MSC-certifierad, &ven om ni vet att fisket
har certifierats. Ni kan &dra er allvarliga pafolider om
ni gor det och ert certifikat kan dras in. Det finns dock
vissa undantag fran denna regel, och vi foreslar att ni
kontaktar certifieringsorganet om detta s att de kan
forklara reglerna i detalj

— Certifieringsorganet kontaktar er fére varje
kontrollrevision foér att uppdatera er information och
férbereda revisionen.

Det &r viktigt att vardet pa certifieringsprogrammet

och milidmarkningen upprétthalls och MSC ser

darfor mycket allvarligt pé brott mot standarden eller
varumarkeslicensen. MSC begar vid brott att certifikatet
omedelbart ska dras in, eftersom det &r vart enda

sétt skydda den investering ni gor nér ni valjer att bli
certifierade.

MSC véxer allteftersom nya fisken och foretag certifieras.
Bestk MSC:s webbplats och l&s de senaste nyheterna
och hitta nya affarsmajligheter.
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CERTIFIERAT
HALLBART
FISKE
MSC

WWW.msc.org

Huvudkontor

(Europa, Afrika och
Mellanostern)

3rd Floor Mountbarrow House
6-20 Elizabeth Street
London SW1W 9RB
Storbritannien

Tel: +44 (0)20 7811 3300
Registrerad som
valgorenhetsorganisation nr.
1066806

Regionalkontor - Amerika
2110 North Pacific Street

Suite 102

Seattle WA 98103

USA

Tel: +1 206 691 0188
Icke-vinstdrivande status 501 (c)(3)

Regionalkontor — Asien och
Stillahavsomradet

10/46-48 Urunga Parade
Miranda NSW 2228

Australien

Tel: + 61 (0)2 9524 8400
ABN: 69 517 984 605

WWW.MsC.org
info@msc.org

Lokalkontor — Japan

3rd Floor, AIG Kabuto-cho Bldg.
5-1 Nihonbashi Kabuto-cho
Chuo-ku

Tokyo, 103-0026

Japan

Tel: +81 (0)3 6861 7515

Lokalkontor — Nederlanderna
Sweelinckplein 9-11

Unit 18,_ 2517 GK

Den Haag

Nederlanderna

Tel: +31 (0)70 360 5979

Lokalkontor — Skottland
4th Floor Thorn House

5 Rose Street

Edinburgh

EH2 2PR

Skottland

Storlbritannien

Tel: +44 (0)131 243 2617

Lokalkontor — Tyskland,
Schweiz, Osterrike
Schwedter StraBe 9a
10119 Berlin

Tyskland

Tel: +49 (0)30 8849 7008

Lokalkontor — Sydafrika
Postadress:

P.O. Box 7107
Roggebaai 8012

Cape Town

Sydafrika

Tel: +27 (0)21 4255086

Lokalkontor — Frankrike
La Ruche

84 Quai de Jemmapes
75010 Paris

Frankrike

Tel: +33 (0)1 70 23 28 11
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