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MSC/ASC Informationstage 2020
04.11. & 12.11.2020



Marktforschung
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Marktforschung von ASC & MSC =
2019 & 2020 - =

ASeit 2019 arbeiten ASC & MSC mit:
GlobeScazusammen, um jahrlich
eine quantitative Marktforschung
durchzufihren

AASC 2019 miBlobeScarstudie in 7 =%, :
Landern, u.a. in D (n = 1.000)

AMSC 202@lobeScarstudie in 23
Landern, u.a. in DACH (n = 2. 956)



ASC & MSC steigernre =

Bekanntheit assJr

Quelle:GlobeScarstudie ASC 2019 1

v WSO 30% = 36% [EEi2

B 63 %(MSC) )(+3%Hzw 36%(ASC) (22%**)

Bekanntheit 2020

Quelle:GlobeScarstudie MSC 2020

B Yes, seen occasionally W Yes, seen often

- 70%(MSC) (+5%)zw 38%(ASC) (+ 2%*) 70%

n 80%(MSC) (+4%)zw 49%(ASC) (6%**)

69%(MSC) (+4%8zw 39%(ASC) (¥%**
— (MSC) (+4%) (ASC) (¥%*)

* Vgl GlobeScarz018
** vgl. GFKStudie 2017



Verbraucherkennen beide Siegel
zunehmend &hr Vertrauen wachst

Verstandnis & Vertrauen AS2019

Quelle:GlobeScarstudie ASC 2019

ADas ASGiegel wirdnit Unabhangigkei{(60 %)

und mitumweltfreundlicher Fischzucht (62 %) WA lot of trust

assoziiert (6+7)
m Moderate trust
. . o (4+5)
ABei53 %ist es wahrscheinlich/sehr
wahrscheinlich, dass sie den ASC empfehler = Low/no trust
(1+2+3)
m Don't know

A87 %haben Vertrauen in den ASC



Verbraucherkennen beide Siegel

zunehmend &hr Vertrauen wachst

Verstandnis & Vertrauen MSQ020 Vertrauenswerte in DACH

Quelle:GlobeScarstudie MSC 2020

- . B 74%(+ 2%
ASchweizehaben das best¥erstandnis o+ 2%)

uber den MSC von 23 Landern (60%
(60%) n 70%(+ 9%)

AMSCsteigert Vertrauenstark vs. 2018 730+ 80%)
]
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60%der Deutschen Fischkonsumenten sind davon

Uberzeugt, dass es eimggnifikante Veranderungeben
muss, um eine wachsende Weltbevolkerung ernéahren :
kdnnen.

(1%glauben, dasseniger Fleisckkonsumwichtig ist.

5%stimmen zu, dasslachhaltigkeitsversprechen

von Supermarkterund Markenvon einerunabhangigen
Organisation verifizieriverden sollten.

88Y%der Befragten wiinschen sitfessere

Informationen beim Einkaufum nicht nachhaltigen Fisch
meidenzu kénnen.

Quelle:GlobeScarstudie ASC 2019/ GlobeScan Studie MSC
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ERANTWORTUNGSV!

Ubersicht 3¢

Was?
Eine gemeinsame Initiative zu Fisch und Fischgenuss mit Zukuntft:
oDu hast die Wahl 360 Grad Kampagne

. ASC & MSE
vanm FR S FEN Rl Komrilgsirllgtions
Ziele Kooperation mit Einbindung von

Institutionellen Unternehmens

A Positionierungvon MSC & ASC alsabhangige,
vertrauenswiurdige Expertemnind Vordenker zum Thema Fisch

Partnern partnern

A Bewusstseinsbildungpei Konsumenten, dass sie mit der Wahl
von Fisch mit ASGzw. MSESiegel etwas Gutes tun kdnnen

A Nachhaltiger Aufbau voderstandnis & Vertrauerin das MSC &
ASC Programm
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Aktivitaten rund um dirischGevaEEs

FischGewiss Zeitung

@ Kampagnen Video
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Virtuelles Dinner Gewinnspiel

FUR GENUSS MIT ZUKUNFT

@ Influencer Kooperationen

12.BIS 18. UKTUBED 2020
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Unsere Zukunft liegt auf
unseren Tellern




Kampagnenvideo ==

747.300
Views




Aavni Afam — o

chrissyhilsbos « Follow

chrissyhilsbos #fischgewiss # 25

linhschulz © © © © ©

Virtuelles Din

@ mscfisch

Jjoanna.m.kim Did you cook? V)

& & & @

#FischGewiss

@  mscfisch willst du unsere
#FischGewiss Mission unterstiitzen
und dabei auch noch tolle Preise
gewinnen? & & Dann zeigt eure
Kochkanste! So geht's:

[ Kaufe ein zertifiziertes Fisch- oder
Meeresfriichteprodukt €

[2] Bereite fiir dich oder deine Lieben
ein nachhaltiges Fisch-Dinner zu @
[E] Poste ein Foto vom Essen unter
dem Hashtag #FischGewiss und
markiere uns. i AnschlieBend landest
Gu im Lostopf fiir unser Gewinnspiel

£ gibt tolle Fischpakete zu gewinnen!
Die genauen Teilnahmebedingungen
findest du tiber den Link in unser Bio!

oQv W

Liked by grumpyshan and others

. frika17041 « Follow

! Das Gewinnspiel Iauft bis zum
31.10.2020, steht in keiner Verbindung
7u Facehnok und wird in keiner Weice

oQv W

Liked by escal_seafood_de and others
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ASC-Verantwortungsvolle Fischzucht

<
Willst du unsere ss Mission unterstitzen und dabei auch noch tolle Preise gewinnen? by 1 % ER
i & Dann zeig mal deine Kochkunste' So geht's: : L)

@ Kaue J i S 9 BT @ Deutsche See Fischmanufaktur NN '

= ein zertifiziertes Fisch- oder Meeresfrichteprodu 0 um1822-@ D 1
@ Bereite fir dich oder deine Lieben ein nachhaltiges Fisch-Dinner zu @ & TO LLE FlSCH * \
@ Poste ein Foto vom Essen unter dem Hashtag und markiere uns. mAnschlieBend FISCHGENUSS MIT ZUKUNFT #Fiscl N N EN 17 (1}
landest du im Lostopf fur unser Gewinnspiel. Es gibt tolle Fischpakete zu gewinnen!
Die g.. Mehr ansehen Unsere Japanischen Kammmuscheln wachsen und gedeihen in kontrollierter Aquakultur aus t"f“" i

g Setzlingen aus MSC-zertifizierter nachhaltige Fischerei. ) o 3 et

Die Muschelsetzlinge werden in den klaren, nahrstoffreichen Gewassern des Nordwestpazifiks

gefangen. Das sind ideale Voraussetzungen fur zartes Fleisch der Muschel und den
unwechselbaren leicht nussigen Geschmack.
‘ - Mehr ansehen yabba_dabba_pen® bummm
BUTTERNUTKURBIS MIT

HERINGSHAPPEN fiir 11 SmartPoints

Unser Wochenende auf Fehmarn war
wunderschdn, zurlick zu Hause muss
ich als erstes immer die Sachen
auspacken und weg raumen. Da habe
ich keine Ruhe zum Kochen, so ein
Ofengericht kommt da wie gerufen@

ZERTIFIZI[RTES e

, |scum|cur|(ucum’
" 2.FOTO DAVON POSTEN "M
Wiitinialiniy

'3.TOLLE FISCHPAKETE
GEWINNEN

Inspiriert von der lieben
@verena_herzaufderzunge habe ich

FUR MEHR INFOS
edeunequt:Jﬂrbvs :albxten. entkernt 4 UND ZU DEN
und das Fruchtfleisch mit Messer
eingeritzt, In einem Kleinen Schiissel TEILNAHMEBEDINGUNGEN

habe ich 1TL Olivendl mit 1
geriebenen Knoblauchzehe sowie Salz
vermenat die sine Halfte von der

Qv W

Liked by fishtales_dach and others

Kammmuscheln auf gerdsteter Stulle
chnittchen ist in Windeseile mit bu

aromatischen Kr:

Dieses h

135 12
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Erreichte Personen Interaktionen

o) Gefllt mir O Kommentieren o Teilen

©0 5 Kommentare 1



@gourmetblog@sandramhlbrgkocht@kleines_kulinarium@skueche @tastesheriff @itsfood
tastic, @feiertaeglich @GourmetGuerilla@moeyskitchen @sandraskochblag

1.3m
Reichwelte




Frag die Expertinnen

WAS PASSIERT,
WENN [CH EINE
FRAGE STELLE?

::"fffGEWISS

FUR GENUSS MIT ZUKUNFT

LERNE DIE
EXPERTTINNEN
KENNEN »>>

Uberfischung als Begriff ist mir klar.
Aber was genau heif3t "maximal
genutzt" oder "bis ans Limit
befischt"?

"ERFAHRE MEHR
UBER DEN ASC »»

=N/

> 7000
Aufrufe

Was passiert mit dem Beifang?

Wie viel bezahlen Farmen dem ASC
um ein Zertifikat zu erhalten?

J0U HAST FRAGEN IU ¥ 5
nscu } thsmucmm? ’ fa

LATEN SIEDIR 7

Rt UIE EXPERT'INNEN

RISTINA BARL

WISSENSCHAFTLERIN AM
THUNEN-INSTITUT FUR OSTSEEFISCHEREI

- 4‘\



Nimm am virtuellen
Dinner teil und gewinne!

Wir rufen alle Fischliebhaber auf, sich der
Nachhaltigkeit zu verschreiben! Koche ein
leckeres Gericht mit nachhaltigem Fisch
poste es bis zum 31. Oktober mit dem
Hashtag #FischGewiss und nimm an
unserem Gewinnspiel teil

Jetzt mitmachen

Machen Fische Pipi?
Frag die Expert*Innen!

Wie wird Thunfisch gefangen? Warum ist
Lachs rosa? Was ist eigentlich Aquakultur?
Wie kriegt man Fischstabchen richtig
knusprig? Unser Expert*Innen-Team wei
alles uber Fisch und beantwortet Dir Deine
Fragen!

Stelle deine Frage

Noch mehr Tiefgang
gefdllig? Entdecke unser

digitales Magazin![:))l

Im animierten FischGewiss Magazin
findest Du einen ganzen Ozean voller
spannender Informationen aber Fisch auf
der ganzen Welt

12.000
Aufrufe

Tauche ein

Social wall - SocialMediawall.IO




Partneraktivitaten- Dig

Bewerbung Virtuelles Dinners
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++ Gewinnspiel! ++¢ Wir machen mit beil #FischGewiss,

Ktion von @ASC fFischzucht und @MSC Fisch 10r mehs
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Partneraktivitaten- Handzettel N/

Borows iber B0 Prazent unsere Fsch-Produkte erfilen
anerkantite NachhaRigkeltssiandards. [in GroRtol dovon ist €
byt e Tt N FORELLENFILETS
Vorantwortungsvolle, umweltvertragikia Zuch zertiizion

@ SRR SR UNSER FISCH:
s Rl psiEGELT NACHHALTIG

by
-

SPARMSC Rosa Thon | & spiata | »
7

n O Wasser L
155 g (Abtropigewicht) -

ec,
7

. lowfish
Pure Fish Sockeye Wildlachs® Popp
Lachssteak® Pscheret,

ASC, 265 verantwortuagsvolier et uchesnets 130 gerduchert, verschiedene Sarten,
Fischzucat 100 8= 4,52 €, 75 g Packuag 100 §= 0,59 € 150 § Becher
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