Elige el sello azul de MSC para unas
Navidades respetuosas con el mar

Madrid, 20 de diciembre de 2018.-

Los chefs Joaquin Felipe (Espafa), Fabrizio Ferrari (Italia) y Juan Arbelaez
(Francia) han colaborado de forma solidaria en la campafia de Navidad 2018
de MSC Espafia, Francia e Italia.

El sello azul de MSC comparte protagonismo con Filippo Guidi, un joven
chef italiano participante del programa de cocina Bake Off Junior Italia 3.

La ONG Marine Stewardship Council lanza su campafia de Navidad 2018 para
Espania, Italia y Francia con dos protagonistas muy especiales: su sello azul y
Filippo Guido, participante del emblematico concurso de cocina Bake Off Junior
Italia, en su tercera edicion.

En la campafia, Filippo cocina tres recetas especialmente creadas para MSC por
los grandes chefs Joaquin Felipe, Fabrizio Ferrari y Juan Arbelaez: dumplings
de bonito del norte (Espafia), sopa exética de almejas (Italia) y ceviche de salmén
(Francia).

Todos los ingredientes principales de las tres recetas, las almejas, el salmoén vy el
bonito del norte, llevan el sello azul de MSC, que aseguran un origen sostenible
de los pescados y mariscos.

El objetivo de la campafia es concienciar del consumo responsable de pescado
sostenible certificado con el sello azul de MSC. Filippo tiene un deseo estas
Navidades: que todos los consumidores sean conscientes de que sus elecciones
de consumo tienen un impacto en los recursos de los océanos y que pueden
colaborar a preservarlos con una simple eleccion de sus pescados y mariscos.
Entre todos, podemos hacer realidad su suefio.

Actualmente, mas del 33% de las poblaciones del mundo de peces salvajes
estan hoy sobreexplotadas: en los afios 70, rondaban el 10%. Por eso es urgente
actuar. MSC es muy consciente de que todos los consumidores pueden influir de
forma significativa en esta tendencia, eligiendo pescados y mariscos con el sello
azul de MSC, que garantiza que han sido pescados de forma respetuosa con el



medio ambiente marino. Es por ello que MSC pide a todos los consumidores que
contribuyan a la sostenibilidad de los mares y océanos a la vez que disfrutan de
la gastronomia y de las comidas en familia en estas fiestas tan sefialadas donde
el consumo de pescados y mariscos se incrementa de forma notable.

Joaquin Felipe comenta al respecto: Para mi, como cocinero, pienso que tengo
un compromiso con la salud puablica y nuestro entorno. El pescado sostenible es
el futuro inmediato para la salud de nuestros mares.

Las tres propuestas de pescado con sello azul de MSC son unas buenas
alternativas al pavo tradicional de Navidad u otros alimentos, originales y faciles
de hacer en familia. MSC y Filippo dan las claves de dichas recetas en los videos
de la campafa. Faciles y, sobre todo, sostenibles con los mares y océanos que
heredaran la generacion actual y las préximas.

Descarga de los videos:

Dumplings de bonito del norte, de Joaquin Felipe.
Sopa exodtica de almejas, de Fabrizio Ferrari.
Ceviche de salmén, de Juan Arbelaez.

Sobre Marine Stewardship Council (MSC)

Marine Stewardship Council (MSC) es una organizacion internacional sin &nimo de
lucro. Su vision son océanos llenos de vida, y los recursos marinos salvaguardados
para las generaciones presentes y futuras. Su sello azul de pesca sostenibley el
programa de certificacion reconoce y premia las mejores practicas pesqueras y ayuda
a crear un mercado de productos del mar mas sostenible.

El sello azul de MSC en un producto del mar significa:
e Que proviene de una pesqueria de pesca extractiva que se ha certificado de
manera independiente respecto al estdndar de MSC para la pesca sostenible
respetuosa con el medio ambiente.
o Es totalmente trazable hasta un origen sostenible.

Mas de 300 pesquerias en 34 paises estan certificados respecto al Estandar MSC. Estas
pesquerias, en conjunto, tienen una produccion anual de pesca de mas de diez millones
de toneladas representando el 12,5% de las capturas marinas globales. Mas
de 30.000 productos en el mundo portan el sello azul de MSC. Para mas
informacion: www.msc.org

Conoce nuestra campafia de comunicacion #MaresParaSiempre:
https://www.msc.org/es/acerca-de-msc/mares-para-siempre
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https://www.youtube.com/watch?v=fvWkqCJwMxE
https://www.youtube.com/watch?v=II3wWfj9D1U
https://www.youtube.com/watch?v=hFw0QjgbV5A
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