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LA PETITE HISTOIRE

La pécherie de coquille Saint-Jacques a la drague de la Baie de Saint-Brieuc a
obtenu sa certification en 2022. C’est la premiére pécherie de coquille Saint-
Jacques certifiée MSC en France.

Elle regroupe 231 navires d’une taille moyenne de 10,7m avec environ un tiers
des navires qui font moins de 10m. Les pécheurs sont titulaires d’une licence
de péche.

Cette péche franco-francaise est saisonniére. Elle est ouverte du 1er lundi du
mois d’octobre a mi-mai et a lieu entiérement dans les 12 miles nautiques.

POURQUOI EST-ELLE CERTIFIEE MSC ?

La biomasse du stock en baie de Saint-Brieuc est estimée 78 900 tonnes en
septembre 2025, selon la campagne scientifique de llfremer : une légére
baisse de 3% par rapport a 2024, mais a des niveaux encore historiquement
élevés. La pécherie est strictement encadrée par des mesures mises en place
a Linitiative des pécheurs depuis de nombreuses années tel que des jours et
des temps de péche définis selon différents secteurs de la zone de péche, des
limites de captures par jour et par navire, une taille minimale de capture fixée
a 105mm depuis 2024, et des mesures techniques encadrant ’engin de péche
telle qu’une taille des anneaux de drague fixée a 97mm depuis 2017.

La pécherie capture peu d’espéces accessoires et n’a pas d’interaction avec les
espéces protégées.

QUELS PROJETS EN COURS ?

Le Comité Départemental des Péches Maritimes et des Elevages Marins des
Cotes d’Armor va mettre en place a ’'aide de pécheurs référents, un systéme de
suivi des captures. Ce systéme d’auto-échantillonnage a vocation a perdurer de
facon a collecter des informations précises sur la composition des captures et
notamment les captures accessoires.

Le risque d’interaction des engins de péche, dont la drague, avec des habitats
sensibles des sites Natura 2000, a été évalué ou est en cours d’évaluation dans
le cadre d’Analyses Risque Péche. La pécherie participe a mieux cartographier
les habitats sensibles, dont le maérl (désignant des accumulations d’algues
rouges calcaires, servant d’habitat et de lieu de reproduction a certains organ-
ismes marins). Elle participe a ’élaboration d’un plan de gestion et a définir les
régles de gestion pour protéger ces habitats sensibles, en concertation avec
I’Office Francais de la Biodiversité.



COMMERCIALISATION

Il est interdit de décortiquer les coquilles Saint-Jacques a bord des navires. Elles doivent, par ailleurs,
toutes étre débarquées en criée, pour étre pesées et déclarées, dans un certain nombre de ports fixés
réglementairement. La majorité des coquilles Saint-Jacques est commercialisée entiére vivante mais
une part importante des captures est décortiquée pour une commercialisation en noix fraiches ou
surgelées.

LE MSC : ACCELERER LA TRANSITION
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UNE ONG INTERNATIONALE
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CONTRE LA SURPECHE

grace a un programme de
certification rigoureux et indépendant
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#MSCPECHEDURABLE


https://www.facebook.com/mscpechedurable/
https://www.instagram.com/mscpechedurable/
https://www.youtube.com/pechedurableMSC
https://www.msc.org/fr

