
Carte d’identité
La petite histoire
Les pêcheurs de thon germon à la canne et à la ligne (hors palangre), adhérents 
de l’organisation de producteurs Pêcheurs d’Aquitaine, ont rejoint la  
démarche espagnole pour une pêche durable devenant ainsi la première 
pêcherie franco-espagnole certifiée MSC. La pêcherie de 51 navires est 
composée de deux flottilles, d’une part 4 canneurs pêchant à l’appât vivant, 
mesurant de 12 à 24 m et d’autre part 47 ligneurs pêchant à la traîne, mesurant 
de 8 à 15 m. La pêcherie opère dans le Golfe de Gascogne quasiment uniquement 
dans la Zone Economique Exclusive (ZEE) française et cible le thon germon de 
façon saisonnière, en été. La durée moyenne des sorties est de 2 à 3 jours. 

Pêcheurs
Organisation de producteurs 

Pêcheurs d’Aquitaine 

Zone de pêche
Golfe de Gascogne, 

principalement dans 
les divisions CIEM 8b, 8c 
et 8d, majoritairement 

dans la Zone Economique 
Exclusive française

Validité certificat MSC
6 décembre 2026

Pourquoi est-elle certifiée MSC ?
La pêcherie a été évaluée par un organisme de certification indépendant 
(Bureau Veritas Certification holding) et des experts scientifiques pour étudier 
son niveau de durabilité. Les pratiques de la pêcherie sont bien conformes 
aux trois principes du cahier des charges environnemental du MSC : 

• La population de thon germon est en bonne santé et fait l’objet 
d’une procédure de gestion et de règles de contrôle des captures 
développées au sein d’organisation régionale gestionnaire de la pêche en  
Atlantique pour les thons (ICCAT) ;

• Les engins de pêche utilisés sont extrêmement sélectifs : il y a très peu de 
captures accessoires ; 

• Aucune interaction avec des espèces ETP (espèces menacées, en danger ou 
protégées) n’a été relevée ;

• Cette pêcherie est strictement pélagique et n’interagit pas avec les fonds marins ;

• Elle est gérée à la fois au niveau international par l’ICCAT et la Commission 
Européenne, au niveau national (DGAMPA) et également au niveau de  
l’organisation de producteurs elle-même.

Quels projets en cours ?
Afin de conserver sa certification, la pêcherie doit continuer d’améliorer 
ses pratiques en termes de durabilité. Suite à la condition décidée par 
l’organisme de certification la pêcherie doit mettre en place des objectifs de 
gestion spécifiques auprès de ses navires, concernant les interactions avec les 
espèces protégées, pour s’assurer de leur suivi. Cela passe par la mise en place 
d’un plan d’action, dès 2024.

PÊCHERIE DE THON GERMON 
À LA CANNE ET À LA LIGNE 
DES PÊCHEURS D'AQUITAINE

Nombre 
de bateaux 51

Engins de pêche
Canne (appâts vivants) et 

Ligne de traine

Volumes
Entre 20 et 200 T selon les 

années (Thon germon)

Espèces
Thon germon 

Thunnus alalunga  

français
(4 canneurs et 
47 ligneurs)

Golfe de
Gascogne



Le MSC : accélerer la transition
vers la pêche durable

UNE ONG INTERNATIONALE 
à but non lucratif qui lutte 

CONTRE LA SURPÊCHE 
grâce à un programme de 

certification rigoureux et indépendant

& UN LABEL EXIGEANT 
qui permet aux consommateurs de faire

LE CHOIX DE LA PÊCHE DURABLE

En choisissant un poisson qui porte le 
label MSC, vous savez qu’il a été pêché 
d’une manière responsable : 

En laissant suffisamment de poissons dans l’océan 
pour qu’ils puissent se reproduire 

Avec des pratiques de pêche qui préservent  
l’environnement marin 

Avec une gestion fiable, respectueuse des règles en 
vigueur et soucieuse de la pérennité de l’activité

en scannant ce qr code

ou sur
www.msc.org

#mscpechedurable

1.
2.
3.

commercialisation
Les poissons sont présentés frais entier et débarqués essentiellement à Capbreton, Saint Jean de Luz, 
Hendaye, Lège Cap Ferret, Bayonne et Mimizan et aussi en Espagne (Pasajes). La majorité des 
volumes sont écoulés par l’intermédiaire des criées de St Jean de Luz/Ciboure, Pasajes et Arcachon.

Retrouvez plus d'infos sur 

le MSC
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www.msc.org%0D
https://www.facebook.com/mscpechedurable
https://x.com/MSCpechedurable
https://www.instagram.com/mscpechedurable/
https://www.youtube.com/%40pechedurableMSC

