I‘JECHERIE DE THON GERMON
ALA CANNEET A LA LIGNE
DES PECHEURS D'AQUITAINE

CARTE D'IDENTITE

r

Espéces

THON GERMON

THUNNUS ALALUNEA

Pécheurs

ORGANISATION DE PRODUCTEURS
PECHEURS D'AQUITAINE

Zone de péche
GOLFE DE GASCOGNE,
PRINCIPALEMENT DANS
LES DIVISIONS CIEM 88, 8C
ET 8D, MAJORITAIREMENT
DANS LA ZONE ECONOMIQUE
EXCLUSIVE FRANCAISE

Validité certificat MSC
6 DECEMBRE 2026

-
Engins de péche
CANNE (APPATS VIVANTS) ET
LIGNE DE TRAINE

Volumes

ENTRE 20 ET 200 T SELON LES
ANNEES (THON GERMON)

{4 CANNEURS T
de bateaux 47 LIGNEURS)

Nombre 5} FRANGAIS

Q

Golfe de
Gascogne

LA PETITE HISTOIRE

Les pécheurs de thon germon a la canne et a la ligne (hors palangre), adhérents
de lorganisation de producteurs Pécheurs d’Aquitaine, ont rejoint la
démarche espagnole pour une péche durable devenant ainsi la premiére
pécherie franco-espagnole certifiée MSC. La pécherie de 51 navires est
composée de deux flottilles, d’une part 4 canneurs péchant a l’appat vivant,
mesurant de 12 a 24 m et d’autre part 47 ligneurs péchant a la traine, mesurant
de8a 15 m. Lapécherie opére dans le Golfe de Gascogne quasiment uniquement
dans la Zone Economique Exclusive (ZEE) francaise et cible le thon germon de
facon saisonniére, en été. La durée moyenne des sorties est de 2 a 3 jours.

POURQUOI EST-ELLE CERTIFIEE MSC ?

La pécherie a été évaluée par un organisme de certification indépendant
(Bureau Veritas Certification holding) et des experts scientifiques pour étudier
son niveau de durabilité. Les pratiques de la pécherie sont bien conformes
aux trois principes du cahier des charges environnemental du MSC :

e Lla population de thon germon est en bonne santé et fait lobjet
d’'une procédure de gestion et de régles de contrdle des captures
développées au sein d’organisation régionale gestionnaire de la péche en
Atlantique pour les thons (ICCAT) ;

e Les engins de péche utilisés sont extrémement sélectifs : il y a trés peu de
captures accessoires ;

e Aucune interaction avec des espéces ETP (espéces menacées, en danger ou
protégées) n’a été relevée ;

e Cette pécherie est strictement pélagique et n’interagit pas avec les fonds marins ;

o Elle est gérée a la fois au niveau international par 'ICCAT et la Commission
Européenne, au niveau national (DGAMPA) et également au niveau de
l’organisation de producteurs elle-méme.

QUELS PROJETS EN COURS ?

Afin de conserver sa certification, la pécherie doit continuer d’améliorer
ses pratiques en termes de durabilité. Suite a la condition décidée par
'organisme de certification la pécherie doit mettre en place des objectifs de
gestion spécifiques auprés de ses navires, concernant les interactions avec les
espéces protégées, pour s’assurer de leur suivi. Cela passe par la mise en place
d’un plan d’action, dés 2024.



COMMERCIALISATION

Les poissons sont présentés frais entier et débarqués essentiellement a Capbreton, Saint Jean de Luz,
Hendaye, Lége Cap Ferret, Bayonne et Mimizan et aussi en Espagne (Pasajes). La majorité des
volumes sont écoulés par 'intermédiaire des criées de St Jean de Luz/Ciboure, Pasajes et Arcachon.

LE MSC : ACCELERER LA TRANSITION

VERS LA PECHE DURABLE

UNE ONG INTERNATIONALE

a but non lucratif qui lutte

CONTRE LA SURPECHE

grace a un programme de
certification rigoureux et indépendant

& UN LABEL EXIGEANT
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LE CHOIX DE LA PECHE DURABLE
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www.msc.org%0D
https://www.facebook.com/mscpechedurable
https://x.com/MSCpechedurable
https://www.instagram.com/mscpechedurable/
https://www.youtube.com/%40pechedurableMSC

