PECHERIE DE LIEUNOIRAU . ¢ *
CHALUT DE FOND DE MER DU -
NORD ET D'ARCTIQUE NORD-EST

Espéce

LIEU NOIR

POLLACHIUS VIRENS

Pécheurs

EURCNOR, COMPAGNIE DES

PECHES DE SAINT-MALO ET
SCAPECHE

Zone de péche

MER DU NORD, OUEST ECOSSE
ET ARCTIQUE NORD-EST

Validité certificat MSC
MARS 2022

Engin de péche
CHALUT DE FOND

Volume

12,000 TONNES/AN

de baizacaalil

POURQUOI EST-ELLE CERTIFIEE MSC ?

D’apreés les scientifiques, le stock de lieu noir d’Arctique Nord-Est sur lequel
opére la pécherie est a un niveau sain qui lui permet de se renouveler. En
mer du Nord, la population est toujours dans les limites de durabilité mais
a baissé ces derniéres années en raison d’une baisse du nombre de jeunes
individus.

Les pécheries soutiennent la mise en place de régles de gestion précaution-
neuses pour maintenir la population en bon état : quotas de péche en accord
avec les avis scientifiques, taille minimale de capture, une réglementation
sur la taille des mailles de filet, etc.

Pour ne pas mettre en danger les autres espéces capturées avec le lieu noir,
la pécherie a mis en place des quotas, des observateurs embarqués, des
fermetures de zones de péche, des grilles d’échappements etc. Les rejets de
poissons non-désirés sont formellement interdits.

Les fonds marins ont été cartographiés et de nombreuses zones sont fermées
pour les protéger, notamment les éponges, les coraux et les autres habitats
vulnérables. Les pécheurs consultent ces cartes avant chaque marée.

QUELS PROJETS EN COURS ?

Pour maintenir sa certification, la pécherie collecte des informations
supplémentaires sur les interactions des navires avec la raie radiée et le
pocheteau gris. Elle a ainsi montré que ses zones de péches chevauchent
trés peu les zones de vie de la raie radiée en mer du Nord. Les équipages
disposent par ailleurs d’un guide d’identification des raies et ont été formés
pour remettre les individus péchés a I’eau dans les meilleures conditions
possibles.
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COMMERCIALISATION

La pécherie débarque en Bretagne ou a Boulogne-sur-Mer et les poissons sont ensuite vendus frais
ou congelés en France, Espagne, Russie ou Europe de I’Est.
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https://www.facebook.com/mscpechedurable/
https://twitter.com/MSCpechedurable
https://www.instagram.com/mscpechedurable/
https://www.youtube.com/pechedurableMSC
https://www.msc.org/fr

