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LA PETITE HISTOIRE

La pécherie de langouste de Saint-Paul a été certifiée en 2020. La langouste de
Saint-Paul est une espéce de langouste qui vit dans les zones rocheuses des
eaux tempérées. La péche a lieu autour des iles de Saint-Paul et Amsterdam,
dans le territoire francais des Terres Australes et Antarctiques Francaises
(TAAF). La pécherie est constituée d’un seul navire, I'Austral, qui est a la
fois un navire de péche et un bateau mére, qui met a ’eau des bateaux de
péche plus petits : les doris. L’engin de péche utilisé est le casier. La saison
de péche a lieu du 1er décembre au 30 avril et les marées durent plusieurs
semaines. Cette pécherie est la seule au monde a pécher la langouste de
Saint-Paul.

POURQUOI EST-ELLE CERTIFIEE MSC ?

Le stock de langouste de Saint-Paul est évalué par les scientifiques du
Muséum National d’Histoire Naturelle (MNHN) tous les ans.

Depuis les années 1980, le stock de langouste est en constante augmen-
tation. Ces scientifiques fixent également des totaux annuels de captures,
respectés scrupuleusement par la pécherie.

A chaque sortie de péche, l'Austral embarque un contrdleur des péches
qui veille au respect des réglementations et collecte des données
scientifiques tout au long de la sortie de péche. Aucune interaction
de la pécherie avec des oiseaux ou des mammiféres (marins) n’a été
constatée.

QUELS PROJETS EN COURS ?

En collaboration avec le MNHN, la pécherie est en train de définir une stratégie
de captures pour les langoustes australes. La pécherie développe également
un programme de collecte de données scientifiques pour s’assurer de
minimiser les impacts de la péche sur I’habitat, qui comprend notamment :
une cartographie de I’habitat a l'aide de caméras sous-marines et une
cartographie de la distribution de Macrocystis (une espéce de kelp).



COMMERCIALISATION

Aprés leurs captures, les langoustes sont presque et exclusivement transformées puis congelées a
bord du bateau mére. Une petite portion des langoustes (<1%) sont gardées en frais ou vivantes dans
des viviers a bord. Toutes les langoustes sont débarquées au port de Le Port a la Réunion avant d’étre
exportées vers Taiwan, le Japon, et les Etats Unis.
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