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Certytikuj sie!

Przewodnik po procesie certyfikacji tancucha dostaw
wg. standardow MSC i ASC

Standard tancucha Dostaw MSC: wersja podstawowa

Dla firm prowadzacych dziatalnos¢ w jednej lub wielu lokalizacjach, handlujgcych certyfikowanymi rybami
i owocami morza, takich jak np. przedsiebiorca prowadzacy dziatalnoS¢ w jednym zaktadzie lub przetwérca
dysponujacy kilkoma zaktadami w wielu lokalizacjach.
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http://www.msc.org/commercial-contacts
http://www.msc.org/fisheries-contacts
http:// www.asc-aqua.org/what-you-can-do/get-certified/chain-of-custody
http://www.msc.org/fisheries-contacts
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Standard Eancucha Dostaw: wersja podstawowa opiera sie
na 5 zasadach:

Zasada 1:
Certyfikowane produkty nabywane sg
od certyfikowanych dostawcow

Zasada 2:
Certyfikowane produkty sg mozliwe
do zidentyfikowania

Zasada 3:
Certyfikowane produkty sg segregowane i nie mieszaja
sie z niecertyfikowanymi produktami

Zasada 4:
Certyfikowane produkty sg mozliwe do przesSledzenia,
a wolumen jest ewidencjonowany

Zasada 5:
System zarzgdzania w organizacji odzwierciedla
wymogi Standardu tafcucha Dostaw
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Czy powinienes przystapic do procesu certyfikaciji?

Standard tancucha Dostaw dotyczy identyfikowalnoSci oraz segregacji ryb i owocéw morza,
obejmujac peten tancuch dostaw: od certyfikowanego rybotowstwa lub hodowli
az do ostatecznej sprzedazy.

Przyktady firm, ktére sg uprawnione do certyfikacji w ramach - \:
Standardu tahcucha Dostaw '

— Sprzedawca ryb obstugujacy konsumentéw koficowych oraz firmy cateringowe.

— Firma w branzy ryb i owocéw morza z biurem handlowym, zaktadem przetworczym
oraz dziatem magazynowania.

Kiedy certyfikacja w tancuchu dostaw nie jest konieczna - \:

— Jezeli Twoja firma nabywa produkty certyfikowane, ktore sg juz uprzednio
zapakowane i sg przeznaczone do sprzedazy konsumentowi kofhicowemu bez
otwierania, przepakowywania lub ponownego znakowania. Takie produkty nazywane
sig produktami zabezpieczonymi i sg one przeznaczone do sprzedazy bezposrednio
konsumentowi. Przyktadami takich produktéw sg np. pakowane w pudetka mrozone
paluszki rybne lub puszki z filetami makreli.

— Jezeli Twoja firma kupuje produkty opatrzone certyfikatem, ale nie zamierza
sprzedawac ich dalej jako certyfikowanych. W tym przypadku taficuch dostaw ulega
przerwaniu, a produkt nie moze by¢ oznaczony ani sprzedawany jako certyfikowany.

— Jezeli Twoja firma w sensie prawnym nie jest wtascicielem certyfikowanych ryb
i owocdw morza. Moze to mie¢ miejsce w przypadku, jezeli firma na zlecenie Swiadczy
ustugi dotyczgce produktow certyfikowanych. W takim wypadku objeta jest
certyfikatem tafcucha dostaw klienta.

Przyktady firm, ktore nie sg uprawnione do certyfikacji - \:

Firma, ktéra w ostatnich 2 latach zostata zasadnie oskarzona o naruszenie
przepisOw dotyczacych pracy przymusowej oraz pracy dzieci.

Firma, ktorej certyfikat w okresie ostatnich 2 lat zostat odebrany za naruszenia
w zakresie taficucha dostaw.

Firma, ktorej certyfikat zostat zawieszony w ciggu ostatnich 6 miesiecy.

Rybotowstwa wspomagane lub hodowle, ktérych dziatalnosé nie kwalifikuje sie
do oceny pod wzgledem Standardu Zrownowazonego Rybotéwstwa MSC lub
Standardu Odpowiedzialnej Hodowli ASC.
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Pie¢ krokdw do uzyskania certyfikatu:

Wybierz Przygotuj sie Zakoncz Uzyskaj Korzystaj
jednostke do audytu audyt certyfikat z logo MSC
certyfikujaca lub ASC

Proces certyfikacji tancucha dostaw — od ztoZzenia wniosku az do przyznania certyfikatu —
prowadzony jest przez niezalezng akredytowang jednostke certyfikujaca. Jednostka
certyfikujgca wyznaczy audytora, najczesciej eksperta z doSwiadczeniem w zakresie audytu
identyfikowalnosci, do przeprowadzenia audytu. Audytor bedzie Twojg gtéwna osoba
kontaktowa w trakcie catego procesu certyfikacji.

Jezeli Twoja firma przechodzi juz audyty w ramach innych programéw (np. programoéw
certyfikacji uznawanych przez Global Food Safety Initiative), warto skonsultowac¢ sie ze swojg
jednostka certyfikujacg czy mozliwe jest wtgczenie audytu pod wzgledem Standardu tafcucha
Dostaw w harmonogram tych audytow.

WARTO WIEDZIEC

Przygotowanie i dobre zarzadzanie projektem sa kluczowe dla zapewnienia sprawnej,
szybkiej i ekonomicznej certyfikacji. Wazne jest, by wyznaczy¢ przedstawiciela
personelu lub kierownika projektu, ktory bedzie odpowiedzialny za zarzadzanie
procesem certyfikacji. Osoba wyznaczona do kontaktu w spawie procesu certyfikacji
bedzie tgcznikiem z jednostka certyfikujgca i powinna zapoznac sie z niniejszym
przewodnikiem oraz Standardem tafcucha Dostaw.
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Krok 1 Wybor jednostki certyfikujacej
(ang. Conformity Assessment Body, CAB)

Rolg jednostki certyfikujacej jest przeprowadzenie niezaleznej, neutralnej oceny procedur
tafcucha dostaw Twojej firmy oraz wyznaczenie audytora do przeprowadzenia audytu.

Pierwszym krokiem jest wybor jednostki certyfikujgcej, ktora dziata w miejscu prowadzenia
dziatalnosSci przez Twoja firme. Wszystkie jednostki certyfikujgce muszg by¢ zaaprobowane
przez niezalezng organizacje Accreditation Services International, ASI.

Zalecamy zwrdcenie sie do wiecej niz jednej jednostki certyfikujacej w celu uzyskania wycen
poréwnawczych. tgczny koszt ustug zwigzanych z procesem certyfikacji moze obejmowac
koszty podrdzy, optaty za audyt oraz inne optaty, dotyczace na przyktad rozszerzenia zakresu
certyfikacji. Upewnij sie, ze posiadasz dtugoterminowy obraz struktury kosztéw zwigzanych

z certyfikacjg. MSC i ASC nie majg wptywu na koszty certyfikacji, ani tez nie pobierajg zadnych
optat z nig zwigzanych.

Aby dokona¢ poprawnej wyceny, jednostka certyfikujgca ... \
moze zadac Ci nastepujace pytania: ‘

— Jaki gatunek ryb lub owocéw morza chcesz kupowac lub sprzedawac jako
certyfikowany?

— Jakie czynnoSci bedziesz podejmowat wobec certyfikowanych ryb i owocéw morza
(np. pakowanie, przetwérstwo lub handel)?

— Czy posiadasz certyfikowanych dostawcow?
— Gdzie mieSci sie siedziba firmy i wilu lokalizacjach posiada swoje zaktady?

— Czy zamierzasz korzystaé z podwykonawcoéw w celu przetwarzania, pakowania,
transportu lub magazynowania certyfikowanych ryb i owocéw morza?

— Czy planujesz obstugiwac zaréwno gatunki certyfikowane, jak i niecertyfikowane?

Po zaakceptowaniu przez Ciebie oferty, wybrana jednostka certyfikujgca
przesle Ci stosowng umowe.


http://www.asi-assurance.org/s/find-a-cab
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Ell Krok 2 Przygotowanie do audytu

Audyt moze by¢ prosty i przystepny, jesli tylko masz jasny plan tego, co nalezy zrobié, kto ma
wykonac te prace i w jakim terminie.

Przeszkolenie personelu

Obowigzkiem Twojej firmy jest zapewnienie, by wszyscy pracownicy odpowiedzialni za proces
certyfikacji rozumieli swojg role w zapewnianiu integralnosci tahcucha dostaw i identyfikowalnosci
produktu. Standard definiuje ,,odpowiedzialnych pracownikéw” jako tych, ktérzy podejmuijg decyzje
lub realizujg procedury, ktére majg wptyw na integralnos¢ certyfikowanych ryb i owocéw morza.

Twoja firma moze wtgczy¢ szkolenia dotyczgce Standardu tancucha Dostaw do istniejgcego
programu szkolen personelu. Szkolenie moze przybraé dowolng forme: moze ono zostac
przeprowadzone osobisScie, online, mie¢ forme materiatow pisemnych, z ktérymi pracownicy
muszg sie zapoznac. Szkolenie moze zostac przeprowadzone przez wykwalifikowanego trenera
lub przez kazdego, kto zapozna sie z wymaganiami Standardu tafcucha Dostaw. Wazne jest, aby
zachowac dokumentacje dotyczgcg programu szkolenia personelu. SprawdzZ w lokalnym biurze
MSC materiaty szkoleniowe dostepne w Twoim jezyku.

Lista kontrolna poprzedzajaca audyt

Skorzystaj z listy kontrolnej poprzedzajgcej audyt, by stwierdzi¢, w jakim stopniu Twoja firma
juz spetnia Standardy bez wprowadzania zmian, a gdzie konieczne jest wprowadzenie
modyfikacji i ulepszef w dotychczasowych dziataniach.

Jezeli konieczne byto wprowadzenie nowych procedur, proceséw lub systemoéw, sprawdz, czy
zostaty one wdrozone prawidtowo i faktycznie dziatajg. Warto to zrobié przed zaplanowanym
audytem. Rowniez w sytuacji, w ktorej nie trzeba byto wprowadzaé zmian, dobrym pomystem jest
przeprowadzenia praktycznej kontroli na miejscu przed zaplanowanym audytem. Moze ona
poméc unikngé wskazania nieprawidtowosci przez jednostke certyfikujacg podczas audytu.

Planowanie audytu

Przy ustalaniu daty audytu, warto pamietaé, ze moze by¢ konieczne dziatanie z odpowiednim
wyprzedzeniem ze wzgledu na dostepnos¢ audytora. Pamietaj rowniez, by poprosi¢ o audyt
przeprowadzany w preferowanym przez Ciebie jezyku.

§  POBIERI

) Liste kontrolng poprzedzajgcg audyt.



https://www.msc.org/docs/default-source/po-files/certyfikacja-lancucha-dostaw/lista_kontrolna_certyfikacja_coc_msc_wersja-podstawowa-2-0.docx?sfvrsn=6e023ec3_8
https://www.msc.org/docs/default-source/po-files/certyfikacja-lancucha-dostaw/lista_kontrolna_certyfikacja_coc_msc_wersja-podstawowa-2-0.docx?sfvrsn=6e023ec3_8
www.msc.org/docs/coc-pre-audit-checklist-V2
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W trakcie audytu audytor bedzie poszukiwat dowodéw potwierdzajgcych skutecznosé

i trwatoS¢ obowigzujacych w Twojej firmie procedur, procesdw, systemow i szkolen, dzieki
ktérym Twoja firma spetnia wymogi Standardu. Z tego wzgledu audytor poprosi Cie o wglad

do dokumentdw lub rejestrow, przeprowadzi rowniez wywiady z personelem oraz sprawdzi, jak
dziatajg wdrozone procedury w praktyce.

Miejsce audytu

Wiekszo5¢ audytow bedzie odbywac sie na miejscu, w siedzibie firmy i beda one powtarzane
dla kazdej z lokalizacji zaktadow uwzglednionych w certyfikacie.

Poczatkowe audyty moga byé przeprowadzone zdalnie, jesli firmy lub zaktady do niej nalezace
spetniajg nastepujace kryteria:

- Twoja firma zleca innym firmom obstuge certyfikowanych produktow.
- Nie istniejg podwyzszone czynniki ryzyka, ktore uzasadniatyby audyt na miejscu.
Czas trwania audytu

Czas trwania audytu bedzie sie r6zni¢ w zaleznosci od wielkoSci firmy, ztozonoSci czynnoSci
oraz liczby certyfikowanych gatunkéw, jakie zamierzasz kupowac lub sprzedawaé jako
certyfikowane.

MSC/ASC nie ustala minimalnego czasu trwania audytu, za wyjatkiem firm, ktore:

sg przetworcami lub przetwércami kontraktowymi;

- znajduja sie w kraju, w ktérym wskaznik transparentnosci jest nizszy niz 41 punktéw
w ostatnim Indeksie Percepcji Korupcji (ang. Corruption Perception Index) — dla Polski
wskaznik ten w 2014 r. wynidst 61 punktéw, aktualne wskazniki mozna sprawdzi¢ na stronie
www.transparency.org/research/cpi;

- obstugujg zaréwno certyfikowane, jak i niecertyfikowane ryby i owoce morza;

- kupuja ponad 5 000 ton ryb i owocéw morza lub ponad 20 partii rocznie (zaréwno
opatrzonych certyfikatem, jak i niecertyfikowanych).

W przypadku firm, ktére spetniajg wszystkie powyzsze kryteria MSC ustala jedynie minimalny
czas trwania audytu, ktéry wynosi 12 godzin na miejscu, roztozonych na 2 dni robocze.

WARTO WIEDZIEC

Czesto zdarza sie, ze firma przed wstepnym audytem nie kupita jeszcze certyfikowanych
ryb i owocéw morza. W takim przypadku audytor przyjrzy sie podobnym produktom, by
oceni¢ stosowane metody identyfikowalnoSci i segregowania produktow.


https://www.transparency.org/research/cpi
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Proces audytu

Audyt rozpoczyna sie spotkaniem otwierajgcym, w czasie ktérego
audytor potwierdza uprawnienia Twojej firmy do kontynuowania
procesu oceny taficucha dostaw, plan audytu, zakres certyfikatu,
rodzaj dokumentacji do wgladu oraz wizyty u podwykonawcow lub

w innych miejscach, o ile jest to zasadne. Zalecamy, aby do udziatu

w tym spotkaniu — oprécz osoby wyznaczonej do kontaktéw w sprawie
certyfikacji — zaproszonych zostato kilku cztonkéw personelu.

Warto skorzystac ze spotkania otwierajgcego, aby wyjasni¢ wszelkie
pytania dotyczgce audytu lub procesu certyfikacji. et
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Podczas trwania audytu audytor:

Sprawdzi

|:| Metody stosowane przez firme i wszystkich podwykonawcow w celu segregowania,
identyfikowania oraz zapobiegania mieszaniu sie certyfikowanych i niecertyfikowanych
ryb i owocéw morza.

|:| Pozwolenie na korzystanie ze znakéw towarowych MSC i/lub ASC, proszac o kopie podpisanej
umowy licencyjnej i/ lub zatwierdzonych projektéw opakowan — jesli podpisate$ taka umowe
przed rozpoczeciem procesu certyfikacji. Wiecej informacji na str. 15.

|:| Czy wykorzystywanie sktadnikéw niecertyfikowanych jest poprawnie wyliczane
(oile jest to zasadne).

|:| Czy Twoja firma prowadzi dziatania w kraju z podwyzszonej grupy ryzyka zwigzanego
z przestrzeganiem kwestii praw pracowniczych oraz pracy dzieci lub czy potrzebuje
audytu dotyczacego kwestii pracowniczych.

Przejrzy

|:| System(y) zarzadzania dla kazdej czynnosci w zakresie (np. handlu, dystrybucji,
przetworstwa).

|:| Zawartos¢ i wdrozenie pisemnych procedur (np. protokotéw zachowania segregacji,
zatwierdzonych list zakup6w, podrecznikéw szkoleniowych).

|:| Przetworstwo certyfikowanych ryb i owocéw morza na zlecenie innych (o ile jest to zasadne).

|:| Ewidencje obejmujgca zakupy, fakturowanie, sprzedaz oraz fizyczng obstuge
certyfikowanych gatunkdw.

Porozmawia

Z wybranymi przedstawicielami personelu o ich kompetencjach, rozumieniu i zastosowaniu
procedur Standardu taficucha Dostaw (np. audytor moze poprosic¢ pracownikéw
o wyjasnienie ich roli w zapewnianiu identyfikowalnosci produktu).

Zweryfikuje
|:| Dokumentacje Twojej firmy oraz wszystkich podwykonawcéw, w stosownych przypadkach:

— Testy identyfikowalnoSci — powigzanie danych wejsciowych i wyjSciowych poprzez
numery dostaw oraz ewidencje wewnetrznej identyfikowalnosci, zakupu, obstugi i dostaw.

— Dopasowanie zakupu z dokumentami dostawy w stosunku do produktu.

- Uzgodnienie danych wejsciowych i wyjsciowych w danym okresie i/ lub partii, obejmujgce
obliczenie masy produktéw i ewaluacje.

|:| Czy Twoja firma spetnia odpowiednie wymagania dotyczace niezaleznych audytow
w kwestii pracy przymusowej i pracy dzieci.

Badania identyfikowalnoSci

W szczegblnych okolicznosciach audytor moze pobrac probki certyfikowanych ryb lub owocow
morza w celu potwierdzenia ich identyfikowalnoSci, poprzez np. badanie DNA.

Spotkanie zamykajace audyt

Pod koniec audytu audytor zaprosi Cie na spotkanie zamykajgce proces oceny, aby
podsumowac swoje ustalenia. Audytor upewni sie rowniez, ze zakres certyfikacji, lista
dostawcéw i podwykonawcéw jest poprawna i ze wiesz, kiedy nalezy poinformowac jednostke
certyfikujgcg o wszelkich zmianach dotyczgcych certyfikatu.
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—| Krok 4 Po audycie
QOQ
Twoja jednostka certyfikujgca wysle Ci kompletny raport z audytu w ciggu 10 dni od jego
zakonczenia. Raport szczeg6towo wskaze wszelkie nieprawidtowosci stwierdzone przez audytora.

Nieprawidtowosci

Audytor moze stwierdzi¢ nieprawidtowoSci, jesli znajdzie odstepstwa od ktéregokolwiek
z wymogow w Standardzie taficucha Dostaw. Otrzymasz konkretny termin, w ktérym nalezy
zapoznac sie z wynikami audytu i zdecydowac, w jaki sposéb sie do nich odniesé.

Wymagane dziatania

Drobne nieprawidtowosci
Przeslij do jednostki certyfikujacej plan zawierajacy

propozycje skutecznych dziataf naprawczych oraz
harmonogram ich wdrozenia.

W przypadku, gdy firma
nie stosuje sie
do Standardu tafcucha

Dostaw, ale integralnosc Twoja firma nie otrzyma certyfikatu przed przestaniem
tancucha dostaw nie jest ~ planu dziatania i stwierdzeniem jego skutecznosci
zagrozona. . przez jednostke certyfikujgca.

Znaczne nieprawidtowosci Przeslij do jednostki certyfikujacej plan zawierajacy

analize kluczowych przyczyn, propozycje
skutecznych dziatah naprawczych oraz harmonogram
ich wdrozenia w celu obnizenia statusu
nieprawidtowosci w ciggu 9o dni od audytu

W przypadku, gdy firma
nie stosuje sie

do Standardu tahcucha
Dostaw i integralnosé

taficucha dostaw jest | wstepnego.
zagrozona. Jesli nie jest to mozliwe, firma bedzie musiata przejsé
- kolejny audyt wstepny.

Przyktady nieprawidtowosci

— Jesli audytor stwierdzi, ze Twoj personel posiada niewystarczajgcg wiedze lub nie rozumie
swojej roli w odniesieniu do tahcucha dostaw, co moze zagrazac integralnoSci produktu.

- Jezeli audytor stwierdzi, ze firma nie spetnia odpowiednich wymagaf dotyczacych kwestii
pracy przymusowej i pracy dzieci.

WARTO WIEDZIEC

Jesli Twoi pracownicy nie potrafig rozr6znic ryb i owocow morza opatrzonych certyfikatem
od tych niecertyfikowanych, bedzie to prowadzi¢ do stwierdzenia nieprawidtowosci.
Rozwigzaniem tego problemu moze by¢ wykorzystanie etykiet, kodéw i oznaczen
pozwalajgcych odrdznic od siebie te produkty.
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Ustalenie certyfikacji

Twoja jednostka certyfikujgca musi podjaé decyzje, co do przyznania twojej firmie certyfikatu

w ciggu 30 dni od zakoficzenia audytu lub w ciggu 30 dni od otrzymania dowoddéw prowadzacych
do zamkniecia lub obnizenia statusu nieprawidtowosci. Wéwczas jednostka certyfikujgca
zaktualizuje raport z audytu i przeSle ostateczng wersje w ciggu 10 dni od podjecia tej decyzji.

O ile to konieczne, zostaniesz poproszony o zaakceptowanie pewnych fragmentoéw raportu

z audytu w celu potwierdzenia ich poprawnoSsci. Twoja jednostka certyfikujgca przesle wéwczas
do bazy danych MSC i/ lub ASC informacje dotyczgce ostatecznego raportu z audytu, Twojego
certyfikatu, unikalnego kodu tafcucha dostaw oraz dane o zakresie, podwykonawcach,
dostawcach i dacie audytu.

Gratulacje, otrzymates certyfikat!

Po uzyskaniu certyfikatu, Twoja firma powinna uzyskac¢ status ,wazny” (ang. valid) w katalogu
dostawcéw MSC i/lub ASC. Mozesz juz oficjalnie sprzedawac ryby i owoce morza z certyfikatem
MSC i/ lub ASC.

Katalog jest oficjalnym zrédtem informacji na temat waznoSci certyfikatu. Firmy niewystepujace
w katalogu nie moga by¢ uwazane za certyfikowanych dostawcéw. Raport z audytu oraz
informacje poufne nie bedg wySwietlane w katalogu dostawcéw MSC ani ASC.

Certyfikat tancucha Dostaw Twojej firmy  ----rmmmmrmemmmmmm s y

— Zakres certyfikatu
Zakupione gatunki opatrzone certyfikatem oraz czynnoSci podejmowane
w odniesieniu do certyfikowanych ryb i owocéw morza bedg okreSlane mianem
»zakresu” Twojego certyfikatu (ang. scope). Zobacz tabele definicji na kofcu
niniejszej publikacji.

— Produkty w zakresie
Nie wszystkie produkty z ryb i owocéw morza muszg posiadac certyfikat MSC,
aby mozliwa byta kontynuacja dziatah zwigzanych z procesem certyfikacji
taficucha dostaw.

— Lokalizacje w Twoim certyfikacie
Kazda lokalizacja, w ktorej nastepuje objecie w fizyczne posiadanie lub prawng
wtasnos¢ produktéw certyfikowanych, musi by¢ uwzgledniona w certyfikacie.
Te lokalizacje (obiekty, zaktady, magazyny, biura) zgodnie ze standardem
nazywane sg ,miejscami”.

— Rodzaje certyfikatow w Standardzie w wersji podstawowej
Certyfikacja jednego miejsca nazywana jest ,,certyfikatem jednego miejsca”
(ang. single-site certificate).
Certyfikacja wiecej niz jednego miejsca nazywana jest ,certyfikatem dla wielu
miejsc” (ang. multi-site certificate).


http://cert.msc.org/supplierdirectory/VController.aspx?Path=be2ac378-2a36-484c-8016-383699e2e466
http://cert.msc.org/supplierdirectory/VController.aspx?Path=be2ac378-2a36-484c-8016-383699e2e466
https://www.asc-aqua.org/what-you-can-do/take-action/find-a-supplier/
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Krok 5 Korzystanie ze znakow towarowych MSC i ASC
przy sprzedazy certyfikowanych ryb i owocow morza

Logo MSC i ASC sg skutecznym narzedziem komunikacji z konsumentami o zrbwnowazonym
pochodzeniu ryb i owocdw morza. Aby z nich korzystac, Twoja firma musi podpisaé Umowe
licencyjng na korzystanie z logo (ang. Ecolabel Licence Agreement). Tylko wtedy logo moze by¢
przez Ciebie wykorzystane na dowolnych materiatach promocyjnych, widocznych dla
uzytkownikéw kofcowych lub klientéw biznesowych.

Umowa licencyjna na korzystanie z logo moze zostac¢ podpisana w trakcie ubiegania sie

o certyfikat, a wiec juz przed audytem wstepnym. Umozliwi to Twojej firmie uzyskanie plikow
z logo MSC i/ lub ASC w wysokiej rozdzielczoSci do zastosowania w projektach opakowan.
Oprocz podpisania umowy licencyjnej, Twoja firma bedzie zobowigzana przedstawic projekty
opakowah oraz wypetniony Formularz Zatwierdzenia Produktu (Product Approval Form),
zawierajgcy informacje o produkcie, ktéry zamierzasz sprzedawac ze znakiem MSC i/lub ASC.
Nie jest konieczna akceptacja uzycia skrétu ,,MSC” lub ,,ASC” w celach zwigzanych

z identyfikowalnoscia i segregacja produktow lub w czasie wewnetrznych szkolen.

Aby dowiedziec sie wiecej o zasadach korzystania ze znakéw towarowych MSC i ASC,
zajrzyj na msc.org/pl/uzywaj-logo-msc lub www.asc-aqua.org/our-logo



https://www.msc.org/pl/dla-rybakow-i-biznesu/uzywaj-logo-msc/podpisz-umowe-licencyjna
https://www.msc.org/pl/dla-rybakow-i-biznesu/uzywaj-logo-msc
https://www.asc-aqua.org/our-logo/
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Audyty monitorujace

Audyty monitorujgce co roku lub co 18 miesiecy, o ile spetnione sg ktérekolwiek z nastepujacych
kryteridw i nie zidentyfikowano zadnych innych podwyzszonych czynnikéw ryzyka:

- Wszystkie ryby i owoce morza sg certyfikowane.

- Twoja firma dziata wytgcznie w handlu (zakup/ sprzedaz) certyfikowanych produktéw.

- Certyfikowane ryby i owoce morza przechowywane sg w zamknietych skrzyniach lub
pojemnikach i nie sg przepakowywane, przetwarzane lub w zaden spos6b zmieniane.

Audyty monitorujace moga by¢ przeprowadzone zdalnie, o ile spetnione sg wszystkie
nastepujgce kryteria:

- Twoja firma zaklasyfikowana zostata jako handlowiec (kupno/sprzedaz).

- Firma znajduje sie w kraju, w ktérym wskaznik transparentnosci jest wyzszy niz 41 punktéw
w ostatnim Indeksie Percepcji Korupcji.

- Nie zidentyfikowano zadnych innych podwyzszonych czynnikdw ryzyka.

Istnieje niewielka szansa, ze Twoja firma zostanie poddana niezapowiedzianemu audytowi. Kazda
jednostka certyfikujgca zobowigzana jest przeprowadzi¢ niezapowiedziane audyty, wobec

co najmniej 1% swoich klientéw. Jesli tak sie zdarzy, nie otrzymasz powiadomienia, co do dnia
audytu (ale bedziesz znat przedziat szeSciu miesiecy, kiedy bedzie mogt mie¢ on miejsce).

W takim przypadku, audyt traktowany jest automatycznie jako kolejny ustalony audyt monitorujacy.

Ustalanie audytow monitorujacych

Audyty monitorujgce powinny zosta¢ zaplanowane 12 lub 18 miesiecy po otrzymaniu certyfikatu
i moga by¢ przyspieszone bgdz op6znione 0 9o dni w stosunku do przewidzianego terminu tak,
by firma oraz jednostka certyfikujgca mogty uzgodnic date dogodna dla obydwu stron.

NieprawidtowosSci w trakcie audytu monitorujgcego

W trakcie audytu monitorujgcego audytor moze stwierdzi¢ nieprawidtowoSsci, kiedy maja
miejsce odstepstwa od Standardu. W tym przypadku firma zobowigzana jest podja¢
nastepujace dziatania:

Drobne nieprawidtowosci Znaczne nieprawidtowoSci
Musza zosta¢ usuniete do kolejnego W ciggu 30 dni od audytu przeslij
zapowiedzianego audytu. do jednostki certyfikujacej plan dziatania,

zawierajacy analize kluczowych przyczyn,
Jezeli audytor stwierdzi te same drobne propozycje skutecznych dziatan
nieprawidtowosci w kolejnym audycie, naprawczych oraz harmonogram

jest prawdopodobne, ze zostang one ich wdrozenia w celu zamkniecia lub
uznane za znaczne nieprawidtowosci. obniZenia statusu nieprawidtowoSci.

Jezeli nie jest to mozliwe, certyfikat
zostanie zawieszony.
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Wymogi dotyczace kwestii pracy przymusowej i pracy dzieci

Pamietaj, ze w przypadku wymagan dotyczacych pracy przymusowej i pracy dzieci wszelkie
znaczne nieprawidtowoSci muszg zostac zaadresowane i nie mozna ich lekcewazy¢. Certyfikat
moze straci¢ waznoS¢é w dowolnym momencie, jesli okaze sie, ze firma zostata skutecznie
oskarzona o naruszenie przepisow dotyczacych pracy przymusowej lub pracy dzieci w ciggu
ostatnich dwoch lat.

Zawieszenie certyfikatu

System klasyfikacji nieprawidtowoSsci stuzy Twojej firmie jako ostrzezenie i jest okazjg

do wprowadzenia niezbednych usprawnief w celu unikniecia zawieszenia certyfikatu. Jednak
w przypadku naruszenia integralnoSci produktu lub tahcucha dostaw, konieczne jest podjecie
natychmiastowych dziatan.

Certyfikat moze zostac zawieszony z nastepujgcych powoddw:

- Nastgpito widoczne przerwanie tancucha dostaw spowodowane przez dziatania lub
zaniechania ze strony firmy.

— Firma sprzedawata ryby i owoce morza pozbawione certyfikatu jako certyfikowane.

- Firma nie potrafi dowies¢, ze ryby i owoce morza sprzedawane jako certyfikowane istotnie
posiadajg certyfikat.

- Firma nie odniosta sie do znacznych nieprawidtowosci w przewidzianym terminie.

- Firma nie wyraza zgody na audyt monitorujacy lub konieczny do ponownej certyfikacji
W wyznaczonym czasie.

— MSC lub ASC wycofato umowe licencyjna z firma, a firma nie zastosowata sie do wskazéwek
W wyznaczonym czasie.

— Firma przestata spetnienia¢ wymogi dotyczace kwestii pracy przymusowe;j i pracy dzieci,
a jednostka certyfikujgca nie zostata o tym poinformowania w ciggu 2 dni od zaistnienia sytuacji.

0d dnia zawieszenia certyfikatu firma nie moze sprzedawac produktéw jako certyfikowanych.
Musi rowniez na piSmie poinformowac o zawieszeniu certyfikatu swoich klientéw w ciggu
4 dni od jego zawieszenia.

W celu odwotania zawieszenia certyfikatu, firma musi przedstawic jednostce certyfikacyjnej
plan dziatah naprawczych, zawierajacy analize kluczowych przyczyn, propozycje skutecznych
dziataf naprawczych oraz harmonogram ich wdrozenia w celu zamkniecia lub obnizenia
statusu nieprawidtowoSci w ciggu 30 dni od audytu. Plan musi zosta¢ zatwierdzony przez
jednostke certyfikacyjna.

Co zrobic, gdy w Twojej firmie znajduja sie produkty obstugiwane niezgodnie
ze Standardem?

W przypadku zidentyfikowania przez firme btednie oznakowanego lub niezgodnego

ze Standardem produktu i zgtoszenia tego faktu jednostce certyfikujacej, Twoj certyfikat nie
zostanie zawieszony, jezeli postepujesz zgodnie z procedurg dotyczgca niezgodnosci
produktu. Stosowanie sie do procedur pokazuje, ze firma jest gotowa utrzymac integralnosé
produktu. Certyfikat nie zostanie zawieszony, o ile problem nie bedzie sie powtarzat.
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Twoja organizacja bedzie wymagata audytu, jezeli w zakresie jej certyfikatu znajduje sie
przetwarzanie produktéw (wtaczajgc w to przetwarzanie produktéw jako podwykonawca lub
wykorzystanie podwykonawcéw do ich przetwarzania), pakowanie, przepakowywanie oraz
reczny wytadunek ryb i owocdw morza ze statkdw rybackich. Audyt nie bedzie wymagany

w organizacjach, ktére prowadzg dziatalnoS¢ w kraju z grupy, w ktérej wystgpienie ryzyka
uwaza sie za nizsze, zgodnie z dwoma lub wiecej z ponizszych wskaznikdw:

Proces oceny ryzyka kraju dla standardu SA8000

Miedzynarodowy Indeks Praw Miedzynarodowej Konfederacji Zwigzkéw Zawodowych

Ratyfikacja pieciu lub wiecej konwencji ONZ dotyczgcych pracy przymusowej lub pracy
dzieci, handlu ludZmi lub ryb i owocéw morza / rybotéwstwa (C188, C105, C182, C29,
Protocol to C29, Palermo Protocol, UN Slavery Convention (1926), UN Supplemental
Slavery Convention (1956), Port State Measures Agreement

Lista towaréw Departamentu Pracy Stanéw Zjednoczonych wyprodukowanych przez firmy,
w ktérych wystapity przypadki pracy przymusowej lub pracy dzieci

Przed kolejnym audytem zwigzanym z certyfikacjg tahcucha dostaw Twoja jednostka
certyfikujgca poinformuje Cie o tym, czy kraj, w ktérym Twoja organizacja prowadzi
dziatalnosé¢, znajduje sie w grupie ryzyka.

Jezeli Twoja organizacja wymaga przeprowadzenia audytu dotyczgcego kwestii
pracowniczych, bedzie on musiat:

zostac przeprowadzony na miejscu w organizacji;
zostacé przeprowadzony przez niezaleznego audytora zewnetrznego;

zostac przeprowadzony pod wzgledem jednego z trzech, uznanych przez MSC,
programow kontroli kwestii pracowniczych;

spetniac kryteria odpowiedniego programu kontroli kwestii pracowniczych.

Podczas audytu nie stwierdzono naruszen

Amfori Business Social Compliance Initiative .
w zakresie Zero Tolerance

Podczas audytu nie stwierdzono naruszen

SEDEX Sedex Members Ethical Trade Audit . . -
w zakresie Business Critical Issues

Standard SA8000 organizacji Social

Accountability International WPy CCLE Seee

Naruszenia odnosnie kwestii Zero Tolerance oraz Business Critical Issues stanowig powazne
problemy zwigzane z kwestiami pracowniczymi i wymagaja natychmiastowego dziatania.
Moga one obejmowac naruszenie lokalnego prawa, stanowigce powazne naruszenie
pracowniczych praw cztowieka lub razgce naruszenia praw cztowieka. Wiecej na temat
polityki amfori BSCI Zero Tolerance Protocol oraz wytycznych SEDEX-SMETA Non-Compliance

Guidance mozna znalez¢ na stronach internetowych tychze programoéw.

Twoja organizacja bedzie musiata przestrzega¢ harmonogramu audytu okreslonego przez
wybrany przez nig program kontroli kwestii pracowniczych.


https://trello.com/c/seFn6C7d/13-f-u-leah-re-trade-association-list-from-miodraghttps:/www.amfori.org/sites/default/files/BSCI%20MANUAL%202.0%20EN%20Annex%205%20BSCI%20Zero%20Tolerance%20Protocol.pdf
https://www.vwa.co.uk/pdfs/ethical-resources/Sedex-Members-Non-Compliance-Guidance-Approved-final-version.pdf
https://www.vwa.co.uk/pdfs/ethical-resources/Sedex-Members-Non-Compliance-Guidance-Approved-final-version.pdf
http://www.sa-intl.org/index.cfm?
https://www.ituc-csi.org/
https://www.ilo.org/global/lang--en/index.htm
https://www.ilo.org/dyn/normlex/en/f?p=NORMLEXPUB:12100:0::NO::P12100_ILO_CODE:C188
https://www.ilo.org/dyn/normlex/en/f?p=1000:12100:0::NO::P12100_ILO_CODE:C105
https://www.ilo.org/dyn/normlex/en/f?p=NORMLEXPUB:12100:0::NO::P12100_ILO_CODE:C182
http://www.ilo.org/dyn/normlex/en/f?p=1000:12100:0::NO::P12100_ILO_CODE:C029
https://www.ilo.org/dyn/normlex/en/f?p=NORMLEXPUB:12100:0::NO::P12100_ILO_CODE:P029
https://www.ohchr.org/EN/ProfessionalInterest/Pages/ProtocolTraffickinginPersons.aspx
https://treaties.un.org/Pages/ViewDetails.aspx?src=IND&mtdsg_no=XVIII-2&chapter=18&clang=_en
https://treaties.un.org/pages/ViewDetailsIII.aspx?src=TREATY&mtdsg_no=XVIII-4&chapter=18&Temp=mtdsg3&clang=_en
https://treaties.un.org/pages/ViewDetailsIII.aspx?src=TREATY&mtdsg_no=XVIII-4&chapter=18&Temp=mtdsg3&clang=_en
http://www.fao.org/port-state-measures/resources/detail/en/c/1113476/
https://www.dol.gov/
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MSC zdecydowato sie uznac te programy, poniewaz sg one:
uznawane na catym Swiecie;
powszechnie stosowane w branzy rybne;j.

MSC przeprowadzito szeroko zakrojone konsultacje zewnetrzne, aby zapewnié, ze wybrane
wskazniki oceny ryzyka sg odpowiednie, skuteczne i wydajne. Wskazniki zostaty wybrane,
poniewaz sa:

uznawane na catym Swiecie;

powszechnie stosowane w metodologii oceny ryzyka w branzy rybnej;

charakteryzujg sie przejrzystg metodologia;

sg preferowane przez interesariuszy MSC;

koncentruja sie na pracy przymusowej i pracy dzieci oraz jednoczesnie na branzy rybnej,
tam gdzie jest to mozliwe.

Aby wykazaé, ze przestrzegasz odpowiedniego programu kontroli kwestii pracowniczych,
mozesz zostaé poproszony o dostarczenie certyfikatu do swojej jednostki certyfikujgce;.
Konieczne moze by¢ rowniez zalogowanie sie na platforme lub portal okreSlonego programu.

Audyt dotyczacy kwestii pracowniczych oraz zwigzany z nim dostep do platformy lub portalu
okreSlonego programu mogg by¢ obowigzkiem innej osoby w Twojej organizacji. Jezeli tak jest,
musisz upewnic sie, ze dana osoba jest dostepna w dniu audytu MSC, aby pokaza¢ audytorom
wyniki audytu kwestii pracowniczych.

Jezeli w jakimkolwiek momencie Twoja organizacja nie spetni wymogow dotyczacych kwestii
pracowniczych okreslonych w Standardzie tafcucha Dostaw (np. audyt przeprowadzony przez
amfori BSCl wykaze problematyczne kwestie zwigzane z polityka Zero Tolerance), bedziesz
musiat poinformowac o tym swoja jednostke certyfikujgca w ciggu 2 dni roboczych. Nastepnie
bedziesz miat 30 dni na skorygowanie dziatan, aby utrzymac certyfikat.

MSC i ASC uznaja, ze zaplanowanie audytéw dotyczacych kwestii pracowniczych moze wymagac
czasu i wysitku. Z tego powodu wprowadzony zostat okres karencji na ich przeprowadzenie.

Podczas pierwszego audytu pod katem zgodnosci ze zaktualizowanym Standardem tafcucha
Dostaw (niezaleznie czy bedzie on pierwszym audytem, audytem rocznym czy tez audytem
zwigzanym z ponowng certyfikacjg) Twoja organizacja nie musi by¢ poddana audytowi kwestii
pracowniczych. Zostaniesz poproszony o podpisanie oSwiadczenia, w ktérym zgadzasz sie

na przeprowadzenie takiego audytu przed nastepnym audytem tancucha dostaw.

Oznacza to, ze bedziesz miat okoto 12 miesiecy od daty pierwszego audytu zwigzanego z nowym
Standardem tafcucha Dostaw, aby przeprowadzi¢ audyt kwestii pracowniczych w swojej organizacji.
Jezeli jednostka certyfikujgca nie otrzyma informacji w ciggu 2 dni od niespetnienia wymogoéw
dotyczgcych kwestii pracy przymusowej i pracy dzieci, certyfikat Twojej organizacji zostanie
natychmiast zawieszony.
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Poinformuj swoja jednostke certyfikujaca o zmianach

Jeste$ zobowigzany poinformowac swoja jednostke certyfikacyjng w ponizszych przypadkach:

Zidentyfikowanie produktéw niezgodnych z wymogami (poinformuj w ciggu 2 dni).
Dodanie gatunku certyfikowanego (poinformuj w ciggu 10 dni).
Zakup produktu certyfikowanego od nowego dostawcy (poinformuj w ciggu 10 dni).

Wyznaczenie nowego pracownika do kontaktu w sprawie Standardu tafcucha Dostaw
(poinformuj w ciggu 10 dni).

Twoja firma przestanie spetnia¢ kryteria Standardu tahcucha Dostaw dotyczgce pracy
przymusowej oraz pracy dzieci (np. naruszenia w zakresie kwestii Zero Tolerance zostang
zidentyfikowane podczas audytu amfori BSCI) (poinformuj w ciggu 2 dni).

Zmiana jednostki certyfikujacej.

Skargi wobec audytora lub jednostki certyfikujacej.

Popros o zgode jednostke certyfikujaca, jezeli planujesz:

Podjecie nowej dziatalnoSci, ktdra nie wchodzita dotagd w zakres certyfikatu.

Wykorzystanie nowego podwykonawcy do przetwarzania lub pakowania certyfikowanych
ryb i owocéw morza.

Zakup produktu certyfikowanego w ramach schematu wspélnego ze Standardem tafncucha
Dostaw (np. ASQ).

Dodanie nowej lokalizacji/zaktadu do certyfikatu. Dodanie nowej lokalizacji/zaktadu
wymaga przeprowadzenia petnego wstepnego audytu przez jednostke certyfikujaca.

Obstuge ryb i owocéw morza znajdujgcych sie w procesie oceny.

Zmiane adresu zaktadu lub nazwy firmy.
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Tabela 1: Definicje dziataf w zakresie certyfikatu. Dziatania Twojej firmy zostana
zaklasyfikowane w Twoim certyfikacie taficucha dostaw. Ponizej znajdziesz najpopularniejsze
czynnoSci i ich definicje, ktére moga sie w nim znalez¢.

Handel rybami (kupno/sprzedaz)

Dotyczy prawdopodobnie wszystkich firm przystepujgcych do procesu certyfikacji, z wyjgtkiem podwykonawcéw,
ktdrzy nie przejmuja prawnej wtasnosci nad certyfikowanym produktem. (Istnieja réwniez podkategorie zakresu
certyfikatu dla handlu maczka rybna i handlem olejem rybnym.)

Przechowywanie

Firmy przechowujace certyfikowany produkt w magazynie.

Transport

Firmy odpowiedzialne za transport certyfikowanego produktu, ktérego sg wtascicielami pod wzgledem prawnym.

Dystrybucja

Firmy, kt6re otrzymuja zapieczetowane opakowania, palety itp. certyfikowanego produktu (ktore moga, ale
nie muszg by¢ podzielone na mniejsze jednostki), ktérego nie sg wtascicielami pod wzgledem prawnym.
Firmy te dostarczajg produkt klientom lub innym firmom wchodzgcym w grupe zaktadéw.

Hurt

Firmy, kt6re otrzymuja zapieczetowane pojemniki, palety itp., ktérych sg wtascicielami i ktére sprzedaja klientom lub
innym cztonkom wchodzgcych w grupe zaktadéw.

Pakowanie/przepakowywanie

Gdy opakowanie zostanie zmienione, ale produkt pozostanie taki sam.

Przetwarzanie

Obejmuje pierwotne lub wtérne przetwarzanie, przetwarzanie o wartosci dodanej, przygotowywanie ryb lub
wszelkie inne dziatania, w ktérych produkt jest zmieniany (z wyjatkiem ,,sprzedazy detalicznej konsumentowi”
i ,restauracji / dafi na wynos”

Przetwarzanie kontraktowe

Kazdy posiadacz certyfikatu, ktory przetwarza certyfikowany produkt w imieniu jego prawnego wtasciciela (nie jest
prawnie wtascicielem ryb i owocéw morza).

Wykorzystanie podwykonawcy

Kazdy posiadacz certyfikatu, ktéry korzysta z ustug niecertyfikowanego podwykonawcy w celu przetwarzania,
przepakowywania lub przeksztatcania certyfikowanego produktu wich imieniu.

Sprzedaz detaliczna konsumentowi

Produkt zostat zakupiony, zabrany i przygotowany przez konsumenta. Obejmuje stoiska rybne w sklepach
i sieciach handlowych, handlarzy ryb i owocéw morza, stoiska na targach sprzedajgce ryby i owoce morza
bezposrednio konsumentom.

Restauracja / sprzedaz na wynos

Kazdy zaktad ustug gastronomicznych, w ktérym produkt jest przygotowywany na miejscu i sprzedawany
bezposrednio konsumentowi.
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RoOzne warianty Standardu Eancucha Dostaw
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Dla kogo?

Wersja
podstawowa

Dla organizacji prowadzacych
dziatalno$c¢ w jednej lub wielu
lokalizacjach, handlujgcych
certyfikowanymi rybami

i owocami morza, takich jak:
przedsiebiorca dziatajacy

w jednym biurze lub przetwoérca
dysponujacy zaktadami w kilku
lokalizacjach.

Wersja dla podmiotow

bezposrednio obslugujqcyché

klienta (CFO)

Dla sieci handlowych

i detalistow, restauracji, firm
cateringowych i sprzedawcow
Swiezych ryb i owocow morza
niezaleznie od wielkosci, ktérzy
chca sprzedawac certyfikowane
ryby i owoce morza
bezposrednio konsumentom
kohAcowym.

Wersja grupowa

Dla organizacji posiadajacych
biuro gtowne i wiele zaktadow
(grupe zaktadéw), w ktdrych
prowadzona jest dystrybucja,
przetwarzanie lub handel
certyfikowanymi rybami

i owocami morza, takich jak:
spotdzielnie, franczyzy i firmy
0 pionowo zintegrowanej
strukturze.

Przechowywanie

dokumentaciji

Dokumentacja musi byé
przechowywana przez 3 lata
lub dtuzej, jezeli okres
waznosci certyfikowanego
produktu jest dtuzszy.

Dokumentacja musi by¢
przechowywana
przez 18 miesiecy.

Dokumentacja musi by¢
przechowywana przez 3 lata lub
dtuzej, jezeli okres waznosci
certyfikowanego produktu jest
dtuzszy. Biuro gtowne / kierownik
zaktadéw musi prowadzié
aktualny rejestr danego zaktadu.

Czestotliwosc
audytu

...........................................................................................................................................................................

Nieprawidtowosci
w trakcie audytu

i zasady
zawieszenia
certyfikatu

Audyty
wewnetrzne
i rewizja
procedur

Szkolenia
personelu

Wszystkie zaktady przechodzg
regularne audyty. Audyty moga
by¢ przeprowadzane na miejscu
lub zdalnie z czestotliwoscia

12 lub 18 miesiecy, w zaleznosci
od poziomu ryzyka okreslonego
dla danej firmy.

Wykryte nieprawidtowosci
moga dotyczy¢
poszczegdlnych zaktadow,
aich certyfikacja moze zostac
zawieszona niezaleznie

od certyfikatu firmy.

Brak wymagan dotyczacych
audytu wewnetrznego.

Caty odpowiedzialny personel
musi zostac przeszkolony.

Biuro gtéwne i wybrane
lokalizacje sa corocznie
kontrolowane, a audyt

przeprowadzany jest na miejscu.
W zaleznosci od poziomu ryzyka
w krétkim czasie (48 h) audytowi

poddanych zostanie réwniez
okreslony procent lokalizacji.

Wykryte nieprawidtowosci sa
kierowane do biura gtéwnego.
Zawieszenie certyfikacji
poszczegb6lnego zaktadu
wptywa na caty certyfikat
podmiotu bezposrednio
obstugujacego klienta.
Sprzedaz produktu
niecertyfikowanego jako
certyfikowanego w wyniku

jednorazowego btedu ludzkiego,

traktowana jest jako znaczna

nieprawidtowosé, co nie wigze sie

z natychmiastowym
zawieszeniem certyfikatu.

Opcjonalne audyty
wewnetrzne.

Rygorystyczne wymagania
szkoleniowe dla wszystkich

odpowiedzialnych pracownikéw.

Dokumentacja
z przeprowadzonych treningow
musi by¢ przechowywana.

Biuro gtéwne / kierownictwo
grupy i wybrane zaktady sa
corocznie kontrolowane, a audyt
przeprowadzany jest na miejscu.
Wielkos¢ proby zalezy

od poziomu ryzyka grupy
okreslonego dla danej firmy.

Niezgodnosci mozna zgtaszac

w odniesieniu do poszczegblnych
zaktadow i / lub biura gtdwnego
/ jednostki zarzadzajacej grupa.
Zawieszenie certyfikatu moze
dotyczy¢ konkretnego zaktadu
lub catej grupy.

Obowigzkowe audyty
wewnetrzne i rewizja procedur.

Caty odpowiedzialny personel
musi zostac przeszkolony.
Dokumentacja

z przeprowadzonych treningow
musi by¢ przechowywana.




Badz z nami w kontakcie:

Marine Stewardship Council (MSC)

www.msc.org/commercial-contacts
polska@msc.org

'i /MSCPolska
/MSCPolska

Aquaculture Stewardship Council (ASC)

www.asc-aqua.org/what-you-can-do/
get-certified/chain-of-custody

info@asc-aqua.org

u @asc_aqua

m /aquaculture-stewardship-council
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