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Vivemos numa era de oceanos que aquecem rapidamente,
de convulsdo geopolitica e de recuo da globalizagéo e da

cooperagdo internacional. O nosso oceano sofre uma pressdo
M E“ s nﬁ EM sem precedentes @ medida que estas pressoes e impactos

se intensificam. Por isso, nunca foi tdo urgente acelerar a

concretizac¢do da visdo do MISC. Em ultima andlise, precisamos

que 100 % do oceano seja gerido para garantir a saude e a

resiliéncia dos ecossistemas marinhos a nivel mundial, bem
nInETo n como a sustentabilidade dos produtos do mar que constituem

uma fonte valiosa e renovavel de nutri¢cdo e de sustento para

EXE Tlv centenas de milhdes de pessoas. Temos de acelerar o nosso
trabalho coletivo para acabar com a sobrepesca.

COMPROMISS

Ao longo de quase trés décadas, o MISC tem feito parte de um
extraordindrio esforgo coletivo, trabalhando junto de lideres de todo

o setor dos produtos do mar para transformar os mercados, elevar os
padrdes e promover mudangas positivas no mar. Este ano tivemos a
honra de ser reconhecidos pela Organiza¢do das Nag¢des Unidas para

a Alimentagdo e a Agricultura pelo nosso contributo para a gestdo
sustentdvel das pescarias. Este reconhecimento ndo pertence apenas
ao MSC, mas sim a todos 0s nossos parceiros que, apesar das continuas
pressdes economicas e das tensdes geopoliticas, se mantém firmes no

Rupert Howes, . tentabilidad
e Bl seu compromisso com a sustentabilidade.

Marine Stewardship Council

Atualmente, 789 pescarias fazem parte do Programa MSC, mais do

que nunca, representando em conjunto mais de um quinto das capturas
marinhas selvagens mundiais. Este ano registdmos um recorde de

115 recertificagdes, o que demonstra o compromisso continuo destas
pescarias, muitas das quais tiveram de introduzir melhorias significativas
na sua forma de pescar para manter a certificagdo.

Rupert Howes nos Sustainable Seafood Awards
Australia 2026 © Raul O. Lejarazu Machin.
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Algumas recertificaram-se em vdrias ocasides, como a pescaria de hoki
da Nova Zelandia, que este ano completou 25 anos de certificagéo MSC.
Celebrar esta extraordindria conquista no parlamento neozelandés foi um
dos momentos altos do ano para mim.

A adesdo em alguns grupos de espécies tem sido notdvel. Atualmente, mais

de 71 % das capturas de peixe branco estd certificada, assim como mais de
metade das populacdes mundiais de atum. No entanto, reconhecemos que o
desafio da sobrepesca persiste e, através do nosso MSC Improvement Program,
oferecemos apoio estruturado as pescarias que se encontram numa fase mais
inicial do seu caminho rumo & sustentabilidade. Estamos também a impulsionar
mais inovacdo e a alcangar mais impacto do que nunca através do nosso Ocean
Stewardship Fund. Desde a sua criagdo em 2019, o OSF jd destinou mais de

9 milhdes de libras esterlinas ao apoio a mais de 200 pescarias.

OLETIVO

Este progresso ndo seria possivel sem a visdo e a lideranga dos nossos
parceiros de mercado e da cadeia de abastecimento. Gracas aos seus
esforgos, tanto o volume como o valor de mercado dos produtos do

mar com o Selo Azul do MISC atingiram valores recorde este ano.

\/drios dos nossos parceiros, entre eles a Iceland Foods e a Orkla Suécia,
comprometeram-se a alcangar o objetivo de se abastecerem a 100 %
com produtos do mar capturados em estado selvagem e certificados
MSC. Em suma, tudo isto oferece aos consumidores mais oportunidades
do que nunca de apoiar a saude dos oceanos através da compra de
produtos com o Selo Azul do MSC.

Estou grato a todos os que nos apoiaram este ano. Espero que
continuemos a trabalhar juntos para ampliar os nossos esforcos
coletivos em prol de um oceano sauddvel e produtivo que continue
a ser fonte de sustento para esta geracdo e para as futuras.
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«0 nosso oceano sofre uma
pressdo sem precedentes G
medida que estas pressoes
e impactos se intensificam.

Por isso, hunca foi tdo
urgente acelerar a
concretizag¢dao da visdo
do MISC.»
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MARCO NAS ESPECIES DEMERSAIS

A pescaria de arrasto de espécies demersais da
Columbia Britnica obteve a certificagdio MSC em
dezembro de 2025, em reconhecimento da notdvel
transformacdo na gestéio desta complexa pescaria
multiespecifica. Gragas a um extenso trabalho de
colaborag¢do com organizagdes ambientalistas, a
pescaria reduziu significativamente o seu impacto em
habitats sensiveis do fundo marinho e diminuiu em
quase 90 % a captura acessoria de coral e esponjas.
«A transformagdio que a pescaria de arrasto
de espécies demersais da Columbia Britcinica
sofreu é simplesmente extraordindria.
Estabeleceram um modelo convincente de
arrasto ambientalmente sustentavel que
esperamos venha a inspirar muitas outras
pescarias.»

Kurtis Hayne,

diretor de Programa,

MSC Canadd

MSC NO MIENU

Restaurantes de todo o mundo estéio a incorporar nas
suas cartas produtos certificados e com o Selo Azul
do MSC. No Japdo, mais de 220 restaurantes Royal
Host incorporaram produtos do mar certificados
MSC. Em Franca, a Pokawa, uma marca lider de poke
bowls, acrescentou & sua oferta atum com o Selo Azul
do MSC. No Reino Unido, a McDonald’s oferece ainda
mais produtos do mar provenientes de pescarias
certificadas MISC em mais de 1400 dos seus
restaurantes, gracas ao langamento de um Double
Filet-o-Fish com Selo Azul do MISC em julho de 2025.

RECERTIFICACAO DO

ESCAMUDO DO ALASCA

A pescaria de escamudo do Alasca celebrou

em 2025 os seus 20 anos de certificagéio MISC

e reafirmou a sua condi¢do de referéncia em
sustentabilidade ao concluir recentemente a sua
quarta reavaliagéo. E a maior pescaria certificada
MSC do mundo, com capturas de quase 1,5 milhdes
de toneladas em 2024.



10.° aniversdrio do MSC Itdlia © MSC.

ANIVERSARIOS NA EUROPA

O MSC Suécia e o MSC Franga celebraram o seu 15.° aniversdrio em 2025,
enquanto o MSC Itdlia completou 10 anos. Estas celebragdes foram uma
oportunidade para destacar os progressos alcangcados pelas pescarias e
pelos parceiros na promogdo de produtos do mar sustentdveis em cada pais.

Reconhecimento da FAO ao Sistema Alimentar
Aqudtico Sustentdvel ® FAO / Giulio Napolitano.

HOKI DA NOVA ZELANDIA
Em fevereiro de 2026, a pescaria
neozelandesa de hoki, pescada,
abroétea e verdinho-do-sul foi
recertificada em conformidade
com o Padréo de Pesca do MSC.
Isto assinala 25 anos desde

que o hoki da Nova Zeldndia se
tornou a primeira pescaria de
peixe branco do mundo a obter
a certificacdo MSC.

RECONHECIMENTO DA FAO

O MSC sentiu-se honrado por receber
o reconhecimento da Organizag¢do das
Nacdes Unidas para a Alimentacdo e
a Agricultura pelo seu contributo para
uma gestdio pesqueira responsavel e
sustentdvel. Recebemos esta distingdo
numa cerimonia realizada em Roma
durante o World Food Forum em
outubro de 2025.

Pesca de hoki da Nova Zeléndia a bordo
do arrastdo Sealord Otakou ® MSC.

COMPROMETIDOS COM OS 100 %
Os consumidores contam hoje com
mais opgdes do que hunca em produtos
do mar com Selo Azul do MSC, gragas a
uma vaga de compromissos de marcas
e retalhistas para alcancar os 100 %

de certificacdo. A Orkla, produtora da
Abba, a marca de arenque favorita na
Suécia, comprometeu-se a abastecer-se
a 100 % com arenque certificado MSC
na Suécia e na Finléndia. Nos Paises
Baixos, a Princes estd a adaptar toda a
sua gama de produtos para que passem
a ostentar o Selo Azul do MSC.
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100%

do atum de marca propria da Tesco
tem agora o Selo Azul do MSC: o maior
retalhista do Reino Unido alcangou este
objetivo no final de 2025.




O MISC continua a gozar de
um forte impulso, com um
aumento de quase 7 % ho
numero de pescarias que
participam no Programa.
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* Os dados de capturas de pescarias certificadas MSC,
em avaliagdo, suspensas e do MSC Improvement Program
correspondem a 31 de margo de 2026 (utilizando sobretudo
dados oficiais de capturas de 2023 e 2024), em comparagdo
com as capturas marinhas totais das principais dreas de pesca
da FAO em 2024. 0,6 % das capturas selvagens encontra-se no
MSC Improvement Program.




19,5% 18.4%

de todas as capturas marinhas  : com certificagdo MSC

selvagens estava envolvido no I

programa MSC*
em avaliagéo

1%

com certificag@io MSC,
mas suspensas

Onde operam as pescarias certificadas MISC

paises envolvidos
no programa
MSC

pescarias

estdo

certificadas

pescarias
estéio em
avaliacdo
estéio no MSC

Improvement
Program

pescarias
estdo
suspensas

0% 20% 40% 60% 80% 100%

¢ Localizag@o aproximada da atividade
pesqueira certificada MSC
Proporgdo das capturas das principais dreas de pesca da FAO com certificagdo MSC
**Os dados de capturas das pescarias MSC sdo atualizados de forma
continua & medida que os organismos de certificacdo apresentam

os seus relatorios anuais. Por essa razdo, os dados de capturas
tornam-se cada vez mais completos e precisos ao longo do tempo. 6



O proposito do MISC é acabar com a sobrepesca.
Para apoiar este objetivo, as pgscarias que
participam no Programa MSC devem cumprir os
requisitos do Padréo de Pesca do MISC, garantindo
populagoes de peixes sauddveis e um ambiente
marinho prospero. Muitas pescarias realizam
melhorias especificas para alcancar a certificagto
e podem ser obrigadas a continuar a introduzir
melhorias para a manter.

Estas medidas podem ter um impacto muito amplo:
desde a introdugcdo de medidas para reduzir os

riscos sobre os habitats marinhos, até ao reforgo da
investigagdo e da recolha de dados, passando pela sua
influéncia na gestdo e na regulagcdo pesqueira num
sentido mais amplo.

Pescaria certificada de atum-albacora com linha de méo nas Molucas, Indonésia,
integrada na Asosiasi Tuna Pole and Line & Handline Indonesia © MSC.
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melhorias
nos ultimos
trés anos

melhorias em beneficio das espécies
ameagadas, vulnerdveis e protegidas
(AVP), e na reducdo da captura
acessoria

melhorias em beneficio dos
ecossistemas e dos habitats

melhorias em beneficio do estado
das populagdes e das estratégias
de captura

melhorias em beneficio da gestdo
pesqueira, da governagdo e das politicas

OCEAN STEWARDSHIP FUND

0 nosso Ocean Stewardship Fund (OSF) apoia as
pescarias no seu caminho rumo & sustentabilidade.
Desde a sua criagdio em 2019, j& concedeu
subvencdes a quase 200 pescarias e projetos para
financiar melhorias e investigagcdes fundamentais.
Todos os anos destinamos 5 % das receitas de
royalties da licenca do Selo Azul do MISC ao Ocean
Stewardship Fund, juntamente com as contribuicdes
de doadores que partilham a nossa viséo.

Foram
concedidos

1.1 milnges

de libras esterlinas em
2025-26 através de 26
subvencdes

- [
9 mllhoes de libras esterlinas
desde 2019

destinados a pescarias

40 0/0 de economias em
desenvolvimento



NAMIBIA: A PROTEGER AS FOCAS
COM TECNOLOGIA ACUSTICA

Uma pescaria namibiana estd a utilizar uma
subvencdo do Ocean Stewardship Fund para testar
uma nova tecnologia acustica que evite que as focas-
do-cabo fiquem presas ou emaranhadas nas artes de
pesca. Embora ja se utilizem dispositivos acusticos
dissuasores para manter as focas afastadas, estes
s@io volumosos, correm o risco de perturbar outras
espécies e perdem eficdcia @ medida que os animais
se habituam a eles. A pescaria namibiana de arrasto e
palangre de pescada colabora com a Universidade de
St Andrews e com a empresa tecnologica Genus\Wave
para testar uma tecnologia acustica de sobressalto
dirigido: um som de baixa frequéncia cuidadosamente
calibrado que ativa uma resposta de sobressalto inata
no cérebro das focas. Isto leva as focas a abandonar
rapidamente a zona sem danificar a sua audi¢dio nem
perturbar outra fauna marinha. Em caso de sucesso,
esta nova tecnologia poderd ser replicada noutras
pescarias que interagem com focas e ledes-marinhos.

CAMINHO PARA A SUSTENTABILIDADE

Como parte do seu caminho rumo & sustentabilidade, uma pescaria precisa de compreender com clareza o que deve melhorar
e de dispor de uma folha de rota que oriente o0 seu progresso. O Ocean Stewardship Fund estd a apoiar 23 pescarias em 10
paises a dar esse primeiro passo, financiando andlises de lacunas que utilizam o Padrdo de Pesca do MSC como referéncia e
que fornecem dados e informacgdes valiosos sobre o seu desempenho e as suas oportunidades de melhoria. Para 12 pescarias
do Canadd, Peru, Quénia, Seicheles, india, Itdlia e Portugal, este processo deu origem a planos de agéio com passos concretos
e prazos de melhoria. Estes processos também ajudaram a reunir multiplos parceiros (pescarias, governos, cientistas, ONG

e empresas da cadeia de abastecimento) para debater solugdes, acordar objetivos comuns e abrir novas oportunidades de
colaboracdo.

BIVALVES DA CHINA

Vdrias pescarias chinesas de bivalves receberam fundos do Ocean Stewardship Fund para introduzir melhorias. A China é a
maior produtora mundial de bivalves, incluindo améijoas, vieiras, ostras e mexilhdes. Para além da sua importdncia econdémica,
estas espécies desempenham um papel relevante nas redes troficas e nos ecossistemas marinhos; por exemplo, as améijoas
do mar Amarelo séo uma fonte de alimento fundamental para milhdes de aves migratdrias.

Projeto OSF-SRG sobre a pescada da Namibia e as focas-do-cabo © Joshua Ihlenfeldt.

Atualmente ja existe uma pescaria chinesa de bivalves certificada. Em 2025, o Ocean Stewardship Fund apoiou uma andlise

de referéncia e de lacunas de sustentabilidade para outras sete pescarias. Apos a conclusdo do projeto, trés destas pescarias
entraram em avalia¢do, enquanto outras duas langaram projetos de melhoria formalmente estruturados. Desde entdo, vdrias
pescarias chinesas de bivalves manifestaram interesse em melhorar a sua sustentabilidade. O projeto também contribuiu

para estabelecer parcerias com institutos de investigagdo e universidades, entre eles a Universidade Ocednica de Xangai

e o Instituto de Investigagdo Pesqueira Marinha de Zhejiang, proporcionando as pescarias uma base cientifica e técnica

mais solida para o seu trabalho futuro em sustentabilidade. g



0 MSG
IMPROVEMENT
PROGRAM

O MSC Improvement Program, langcado em
outubro de 2024, apoia as pescarias que
trabalham para alcangar a certificacdo e que
se comprometem a entrar em avaliagéio num
prazo de cinco anos. As pescarias do MSC
Improvement Program seguem um plano de
acdio acordado, e organismos de avalia¢déo
independentes analisam periodicamente
0S Seus progressos.
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Este ano assistimos a progressos significativos.

Trés pescarias entraram em avaliagdo completa em
conformidade com o Padréo de Pesca do MSC: a de
arinca na Escdcia, a de enguia no Peru e a de polvo-maia
e polvo-americano no lucatdo, México. A pescaria de
lagostim do Reino Unido tornou-se a segunda pescaria
do norte da Europa a integrar o MSC Improvement
Program, enquanto a pescaria de arrasto de gamba
vermelha de Palamas foi a primeira do Mediterrdneo.
A Indonésia é uma regido fundamental, com sete
pescarias a participar no MSC Improvement Program.

Este ano, pescarias de vdrios novos paises integraram

0 MSC Improvement Program: a pescaria de palangre
de dourado (mahi mahi) no Equador, as pescarias de
lucio-perca e corégono da bacia norte do lago Winnipeg
no Canadd, e a pescaria de cerco de atum-gaiado no
Viethame.

A pescaria de enguia com armadilhas do norte do Peru integrou

0 MSC Improvement Program em 2023 e tem registado progressos
mensurdveis rumo ao cumprimento do Padrdo do MSC. Entre os
principais desenvolvimentos contam-se a implementagdo de um
programa de observadores a bordo e uma regulamentagdo pesqueira
mais rigorosa, com tamanhos minimos de captura e restrigdes de artes.
Foram também introduzidas medidas de gestdo para proteger as zonas
com elevada presenga de enguias juvenis e as dreas de reprodugdo,
incluindo zonas de «descanso» rotativas e defesos permanentes em
habitats criticos como 0os mangais.



PROGRESSOS NO MERCADC

A medida que os nossos parceiros retalhistas e da cadeia de abastecimento
ampliam a sua quota de mercado, os consumidores contam com mais oportunidades
de escolher produtos do mar sustentdveis que contribuem para a satide do oceano.
Este ano registamos um forte crescimento: o volume de produtos do mar com o

Selo Azul do MISC vendidos aumentou mais de 10 %, atingindo um novo recorde

de 1,5 milhdes de toneladas, enquanto o valor total das vendas ultrapassou pela
primeira vez os 16 000 milhdes de dolares americanos.

CRESCIMENTO POR ESPECIES

Embora o peixe branco continue a representar o maior volume do Programa, o atum continua a ser o
principal motor do crescimento, com mais 100000 toneladas de atum com o Selo Azul do MSC vendidas
em rela¢@o ao ano anterior, um aumento de 30 %. O caranguejo e o lavagante, apesar de representarem
um volume muito menor, também cresceram de forma notdvel: as vendas de caranguejo com o Selo

Azul do MISC duplicaram nos Estados Unidos e aumentaram 50 % a nivel mundial, enquanto o lavagante
registou um aumento de 40 % gragas & forte procura na Europa, nos Estados Unidos e no Japéo. As vendas
de sardinha europeia com o Selo Azul do MSC quase duplicaram, enquanto o carapau chileno também
cresceu de forma significativa.

PARCERIAS EM ALIMENTACAO PARA ANIMAIS DE ESTIMACAO

= As vendas de alimentos para animais de estimagéio continuaram a crescer com
forga. Anuncidmos uma importante nova parceria com a Nestlé Purina PetCare,
que langou mais de 100 produtos com o Selo Azul do MISC em toda a Europa, na
sua gama Gourmet Perle. Atualmente vendem-se mais de 130000 toneladas de
alimento para animais de estimacdo com o Selo Azul do MSC, e o aproveitamento
de aparas e subprodutos reduz o desperdicio e acrescenta valor para as pescarias
certificadas.

MARCOS NO REINO UNIDO

J& lider a nivel mundial, as vendas de produtos do mar com o Selo Azul do MSC no Reino Unido e na
Irlanda cresceram uns notdveis 12 % este ano, com uma despesa dos consumidores de 1 900 milhdes
de libras esterlinas em 213000 toneladas de produtos do mar com o Selo Azul do MISC. Mais de 1750
produtos do mar capturados em estado selvagem ostentam agora o Selo Azul do MISC em lojas de todo
o Reino Unido e da Irlanda, face aos quase 1 620 do ano anterior. A cadeia de supermercados Iceland
Foods tornou-se o primeiro retalhista de alimentos congelados do mundo a abastecer-se a 100 % com
produtos do mar selvagens de marca propria provenientes de pescarias certificadas MSC.

AS EXPORTACOES IMPULSIONANM O CRESCIMENTO INTERNO

O Selo Azul do MSC comegou a surgir em paises que tradicionalmente exportaram produtos do mar
certificados. No Equador, a exportadora de atum Nirsa langou atum enlatado com o Selo Azul do MSC
para o mercado nacional. No Chile, o fornecedor de carapau Camanchaca jd vende produtos com o
Selo Azul do MSC no mercado local e estd a impulsionar a sensibilizacdo dos consumidores no pais.

GOURMET
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de crescimento no numero de
consumidores que compram
produtos do mar com o rétulo
MSC este ano no Reino Unido
e na Irlanda.

.................................................................

de aumento nas vendas de
caranguejo com o rétulo
MSC nos EUA.

.................................................................

de aumento nas vendas
de atum com o rétulo
MSC em todo o mundo,
face ao ano anterior.
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Simon Cripps, responsavel pelo Envolvimento com ONG do MSC © MSC.

CONFERENCIA DA ONU SOBRE OS OCEANOS
Para destacar o papel das pescarias sustentdveis

na gestéo global dos oceanos, o MISC participou

na Conferéncia da ONU sobre os Oceanos em Nice,
realizada em junho, um evento fundamental que reuniu

o~y
mais de 15000 participantes, entre eles mais de 60
- chefes de Estado e de Governo. Organizdmos vdrios
eventos paralelos, entre eles um painel de debate muito

concorrido, «<Rumo a um futuro de alimentos azuis»,
. sobre a importdncia dos produtos do mar sustentdveis
Trabalhamos com parceiros de todo para a seguranca alimentar. Estes eventos contribuiram

o0 mundo para demonstrar por que razdo para que as pescarias sustentdveis estivessem presentes
a pesca sustentdvel é importante e para no debate e fossem reconhecidas como parte da solugdo.
inspirar milhoes de consumidores a escolher

produtos do mar com.o Selo Azul do.MISC. PRESERVAR A VIDA OCEANICA

Coincidindo com a Conferéncia da
ONU sobre os Oceanos, publicdmos
0 nosso primeiro relatdrio de impacto
na biodiversidade, que mostra como
as pescarias sustentdveis estdo

a contribuir para preservar a vida
marinha e proteger 0s ecossistemas.
Preserving Ocean Life destacou

nove estudos de caso de pescarias Relatério de

Preserving ocean life:

X biodiversidade
envolvidas no programa MSC que Preserving Ocean

estéio a encontrar formas inovadoras ~ Life ©MSC.

de proteger a biodiversidade, desde
evitar a captura acessoria de tartarugas,
albatrozes, toninhas e tubardes, até
garantir fontes de alimento para as

aves migratorias.

Cardume de peixes © iStock
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PROMOGAO E SENSIBILIZAGCAO DO CONSUMIDOR

Todos podem fazer a diferen¢a para o oceano através das suas
decisdes de compra. Fomentar a sensibilizacéo e a compreenséo

dos consumidores sobre os produtos do mar sustentdveis € uma parte
fundamental do nosso trabalho. Realizdmos campanhas de marketing
e sensibilizagcéio em vdrios paises e na internet, chegando a milhdes
de consumidores em todo o mundo.

Mais de campanhas de Quase seguidores nos
marketing em canais do MSC
26 paises nas redes sociais
Mais de milhdes de impressdes: o numero

de vezes que o conteudo do MISC
333 foi mostrado aos utilizadores
DIA MUNDIAL DOS OCEANOS 2025
No dia 8 de junho, o MSC celebra o Dia Mundial dos Oceanos para
comemorar 0 nosso oceano e destacar a importdncia da pesca
sustentdvel. A campanha deste ano decorreu simultaneamente em
25 paises, com o apoio de mais de 300 parceiros, entre eles retalhistas,
marcas de produtos do mar, escolas e aqudrios, bem como mais de
80 embaixadores e influenciadores digitais. Os nossos videos nas redes
sociais, produzidos em 15 idiomas, foram vistos por mais de 56 milhdes
de pessoas, e a campanha recebeu mais de 300 meng¢des nos meios de
comunicagdo generalistas.
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«Estas historias inspiradoras
demonstram que a protegdio
da biodiversidade e a
producdo sustentdvel de
produtos do mar sdo duas
faces da mesma moeda.»

Embaixador Peter Thomson,
Enviado Especial do Secretdrio-
Geral das Nagdes Unidas para
0 Oceano

a de produtos do ma



PERSPETIVAS

De dois em dois anos encomendamos 0 maior inquérito mundial a consumidores de produtos do mar. A
edicdo de 2026 inquiriu mais de 30000 consumidores (dos quais 20000 sdo consumidores de produtos
do mar) em 23 mercados de todo o mundo. O inquérito oferece informag¢do muito valiosa sobre a forma
como os consumidores percecionam os problemas do oceano e os produtos do mar sustentdaveis.

CONTEXTO GERAL
Apesar de um contexto
turbulento nos ultimos

anos, o interesse dos
consumidores pela forma dem 3’4
como os alimentos sdo cada 10

produzidos e a sensibilizacdo
para a sustentabilidade
continuaram a aumentar.

mostram-se preocupados acreditam que a rotulagem
com o estado dos de sustentabilidade deve
oceanos do mundo provir de uma organizagéo
(89% em 2022) independente

COMO ESTAO A EVOLUIR OS CONSUMIDORES DE PRODUTOS DO MAR

A preocupag¢do com 0 oceano mantém-se
/ elevada, mas as pessoas sentem-se cada vez

%

querem saber que o pescado que
compram pode ser rastreado
até uma fonte conhecida e de
confianca (69 % em 2022)

Os consumidores estdo cada vez mais céticos
em relagdo as afirmagdes de sustentabilidade

mais inseguras quanto & possibilidade de os e querem provas claras e independentes no
problemas serem resolvidos. momento de escolher.

Os consumidores estdo a optar cada vez
mais por dietas flexitarianas, nas quais

0s produtos do mar ocupam um lugar de
destaque como fonte de proteina flexivel e
mais sauddvel, desde que sejam acessiveis
e faceis de escolher.

@ Relatério Anual do Marine Stewardship Council 2025-26

Os ecorrotulos importam mais do que
nunca, com um aumento do conhecimento,
da confianga e das compras de produtos
rotulados. O Selo Azul do MSC continua a
destacar-se em credibilidade, padrdes e
garantias de confianga.



CERTIFIED
SUSTAINABLE
SEAFOOD

WWww.msc.org

CCONHECII\/IENTO DO SELO AZUL DO MSC)

2016 2018 2020 2022 2024 2026

CCOMPREENSAO DO MSC) C CONFIANCA NO MSC )

42 " 81*

«Num contexto de consumo dificil, o Selo Azul do
MSC goza de mais confian¢a do que nunca e continua
a ser um fator importante no momento da compra.

Os consumidores confiam no Selo Azul do MISC para
escolher produtos do mar sustentdveis que ajudam

a proteger o oceano.»

Richard Stobart,
diretor de Marketing, MSC
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EM DESTAQUE

As pescarias que participam no Programa MSQ capturam

mais de 200 espécies de peixes e mverfeQrcm@s mgﬂnhos ' e -
Algumas espécies, como 0 escamudo doAlasea &0 attim- - S, iy o A
gaiado, sustentam enormes pescarias com capturas : - sy
superiores a um milhdo de toneladas por.ano, g'e_l_’ando . y LT g it A
emprego para milhares de pessoas e uma fonte de . - L g s,
proteina sauddvel e sustentdvel para milhGes'mais. Outras © . Wy~ W el

espécies podem ser capturadas por um numerot "é‘Uumdo
de pescadores num unico local, mas séo igualmente - _
fundamentais para o sustento dessas pessoas. : D T A

As paginas seguintes centram-se nos nossos grupos ; .
de espécies prioritarias, nas quais a certificagdo MSC g 5 v
desempenha um papel fundamental para apoiar o d
sustento, a seguranca alimentar e o ambiente marinho.

espécies : »
certificadas o
0 das capturas comerciais de
72 Io peixe branco estdo envolvidas
no programa MSC*

0 das capturas comerciais de atum
0 estdio envolvidas no programa MSC

* Por «envolvidas no programa MSC» entendem-se as capturas provenientes de pescarias certificadas MSC, em avaliagdo, suspensas ou incluidas no MSC
Improvement Program. Os dados de capturas marinhas e de pescarias correspondem a 31 de margo de 2026, em comparagdo com os valores da FAQO, 2024.

©iStock
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PEIXE BRANGO

Quase trés quartos das capturas mundiais de
peixe branco est@o agora certificadas MSC, com
espécies como o bacalhau, a arinca, o escamudo
do Alasca, o paloco e a pescada a ostentar o Selo
Azul do MSC. O peixe branco representa quase
40 % do volume total de produtos do mar no
Programa MSC.

PESCADA DA NAMIBIA

A pescaria namibiana de arrasto e palangre de pescada,
a segunda pescaria de Africa a obter a certificacéo MSC,
foi recertificada em janeiro de 2026. A industria pesqueira
representa cerca de 7 % do PIB da Namibia, e a pescaria
de pescada é uma das mais importantes do pais. Através
do Programa MSC, a pescaria deu passos significativos
para melhorar as avaliagdes das populacdes, avaliar os
riscos para os habitats sensiveis e reduzir os impactos
sobre focas e aves marinhas.

do PIB da Namibia provém da industria
pesqueira, sendo a pescaria de pescada
uma das mais importantes do pais.

«Desde a primeira certificacdo,
passdamos a aceder a varios novos
mercados de elevado valor e somos
reconhecidos na Europa, e noutros
locais, pela qualidade da nossa
pescada e pelas nossas boas
prdticas ambientais e éticas.»

Tristan Przybylski,
Seawork Fish Processors

BACALHAU NEGRO (SABLEFISH)

O bacalhau negro é a mais recente espécie certificada
como sustentdvel a chegar aos menus no Canadd, depois
de a Pacific Halibut Management Association da Columbia
Brit@nica ter obtido a certificagdio MSC para o bacalhau
negro capturado pelos seus navios autorizados. Esta
pescaria, que utiliza palangre e causa um dano minimo ao
fundo marinho, faz parte de um programa integral de gestdo
de espécies demersais que gere de forma conjunta mais de
50 espécies para reduzir a captura acessoria e os descartes.

PESCADA NEGRA (PATAGONIAN TOOTHFISH)

A Réunion Péche Australe, uma empresa sedeada nailha
da Reunidio, obteve a certificagdo MSC para a sua pescada
negra, capturada de forma sustentdvel em torno das
subantdrticas ilhas Crozet e Kerguelen. Além de garantir
uma gestdo sustentdvel das populagdes, a pescaria dispde
de um periodo de defeso para proteger o petrel-de-queixo-
branco, uma espécie ameacada, bem como de protocolos
para evitar orcas e outros mamiferos marinhos.
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ATUM RABILHO DO SUL AUSTRALIANO

Toda a pesca comercial de atum rabilho do sul na Austrdlia estd
agora certificada como sustentdvel. Apods a histérica certificagdo
da pescaria de cerco da Australian Southern Bluefin Tuna Industry
Association, as pescarias de palangre e de outras artes menores da
Tuna Australia obtiveram a certificagcdo MSC no ano passado, um
marco importante para uma espécie muito procurada que outrora
esteve gravemente sobre-explorada.

GANA

As frotas de cerco e de cana e linha da Ghana Tuna Association
obtiveram a certificacdo MSC em janeiro de 2026. Estas frotas
capturam atum-gaiado e atum-albacora em alto mar no Atléintico
e nas dguas do Gana, Costa do Marfim, Benim e Libéria. Trata-se
de um avanco importante para a Africa Ocidental, na sequéncia
da certificag@io em 2024 da pescaria CAPSEN e Grand Bleu, que
captura atum atléntico ao largo da costa do Senegal.

ATUM EM CONSERVA

As vendas de atum em conserva estéio em alta em vdrios
mercados. Quase dois ter¢os de todo o atum vendido este ano
nos supermercados do Reino Unido, em volume, ostentava o
Selo Azul do MISC, praticamente na sua totalidade em conserva.

Na Australia, cerca de 70 % do atum em conserva
ostenta agora o Selo Azul do MSC, o que significa que os
australianos compram todos os anos cerca de 100 milhdes
de latas de atum com o Selo Azul do MSC.

A John West foi pioneira ao certificar toda a sua gama em
2012, e grandes retalhistas como a Coles, a \Woolworths
e a Aldi comprometeram-se a rotular todo o seu atum em
conserva. Atualmente, 15 marcas ostentam o Selo Azul do
MSC, um numero notdvel.




PEQUENOS PELAGICOS

RACAO AQUICOLA (AQUAFEED)

A medida que a aquicultura cresce, também aumenta a procura

de peixe para racdo, pelo que é fundamental que este provenha de
fontes sustentdveis para garantir a saude do oceano. O Aquaculture
Stewardship Council (ASC) reconhece a certificagdo MSC como

o padrdo mais exigente para os ingredientes de peixe selvagem
ambientalmente sustentdveis nas suas ragdes certificadas. Desde
2026, as pescarias que participam no MSC Improvement Program
s@io também reconhecidas no Padrdo de Ragdo da ASC.

MAURITANIA

Unimos forgas com o governo, a industria e parceiros de
investigagdo na Mauriténia para avangar rumo & sustentabilidade
da pescaria de pequenos pelagicos do pais. A pesca é vital para
a economia deste pais da Africa Ocidental, representando até
10 % do PIB e sustentando 55000 empregos, € a sua pescaria

de pequenos peldgicos é especialmente importante, uma vez que
representou 84 % do total das capturas de todas as espécies em
2025. O plano de ag¢do conjunto procura melhorar as praticas de
gestdo, reforgar a compreenséo das espécies-alvo e do seu papel
no ecossistema, e minimizar os impactos sobre outras espécies.

CHINA

A pescaria chinesa Huasheng de biqueirdo-japonés no mar da
China Oriental obteve a certificacdo em conformidade com o
Padréo do MSC em junho de 2026 (fora do periodo abrangido
por este relatdrio). Trata-se de um processo iniciado em 2017,
quando a pescaria recebeu uma subvencéo do Ocean Stewardship
Fund para financiar uma pré-avaliagdo em conformidade com
0s requisitos do Padréio de Pesca. O impulso para a certificagéio
resulta da procura de produtos do mar de origem sustentdvel,
tanto por parte dos consumidores japoneses como do mercado
nacional chinés.

das capturas totais de todas as espécies da
84 0/ Mauriténia em 2025 provieram da sua pescaria
o de pequenos peldgicos, que é agora o foco de
um novo plano de ag¢éio de sustentabilidade.
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SALMAO
E LAVAGANTE

SALMAO NA COLUMBIA BRITANICA

A pescaria de salmdo rosado do rio Quinsam da Walcan, liderada pelas
Primeiras Nagdes na Columbia BritGnica, Canadd, obteve a certificagdo
em marco de 2026. E a Unica pescaria de salméo na Colimbia Britdnica
atualmente certificada em conformidade com o Padréo de Pesca do MSC,
e oferece uma nova fonte de produtos do mar canadianos certificados e
ambientalmente sustentdveis para os mercados locais e globais.

LAVAGANTE CANADIANO

As histdricas pescarias canadianas de lavagante do Novo Brunswick,
da Nova Escdcia e da Ilha do Principe Eduardo uniram-se para

formar uma das maiores pescarias certificadas do mundo por

volume de desembarques. Anteriormente certificadas como unidades
independentes, a pescaria combinada concluiu com sucesso uma
reavaliag@io em fevereiro de 2026. Isto ocorreu na sequéncia da adog¢do
de novas medidas por parte do Departamento de Pesca e Oceanos do
Canadd para reduzir significativamente os encontros com baleias.




CAMARRAO, GAMBA
E CARANGUEJO

CAMARAO VERMELHO ARGENTINO

Um ano apos a certificacdo da pescaria costeira de camaréo vermelho da
Argentina, o componente de alto mar obteve também a certificagdo MSC.
A pescaria de camardo vermelho € uma parte importante da economia
argentina, com capturas de quase 140000 toneladas em 2024. E a maior
pescaria do pais por valor de exportacdo, gerando mais de 1 000 milhdes
de dolares americanos por ano. A frota de alto mar € a maior do setor,e a
certificagdo representa um esforgo de colaboragéo a longo prazo no qual
participam 34 empresas.

toneladas de camardo vermelho capturadas
pela pescaria argentina em 2024.

GAMBA MEDITERRANICA

A pescaria de arrasto de gamba vermelha e gamba azul de Palamaés, em
Espanha, tornou-se a primeira pescaria do Mediterréineo a integrar o MSC
Improvement Program. A pescaria trabalha hd uma década com o MISC
para melhorar o seu desempenho e estd a avancgar de forma sélida rumo
ao cumprimento do Padréo do MSC. Isto incluiu a modificagéo de artes
para minimizar o impacto sobre os habitats do fundo marinho, a realizagéo
de investigagdo cientifica para reforcar a sua estratégia de captura, e a
colaboragéo num projeto para restaurar corais do fundo marinho afetados
pela pesca de arrasto de fundo.

CRESCE A PROCURA DE CARANGUE]O

O impulso do caranguejo com Selo Azul do MSC no mercado norte-
americano continua a crescer, com vendas que duplicaram no ultimo ano.
Este crescimento tem sido impulsionado sobretudo pelo langcamento e pela
expansd@o de duas marcas-chave: os Frozen Snow Crab Clusters da Aldi

e a nova gama Olivia da marca ITC. Este crescimento assenta em grande
medida em duas pescarias certificadas de caranguejo: o caranguejo-das-
neves (snow crab) e o caranguejo-azul da Luisiana.



BIVALVES
E ALGAS

ALGA MOZUKU NO JAPAO

As algas sdo um alimento bdsico rico em nutrientes

no Japdo. Dada a sua popularidade, é importante que

a sua gestdo seja sustentdavel. Os produtores de alga
mozuku de Okinawa, Japéo, entraram no processo de
avaliagdo para a certificagdo em conformidade com

o Padréio ASC-MSC de Algas em 2025. Esta decistio
reflete o crescente impulso rumo ao cultivo responsdvel
de algas no Japdo e o papel que desempenha nos
sistemas alimentares sustentdveis.

«Juntarmo-nos ao Programa ASC-MSC de

Algas é um passo importante para o futuro do
mozuku de Okinawa. Trabalhamos em estreita
colaboragdio com os produtores para proteger
o ambiente marinho unico da nossa ilha, ao
mesmo tempo que continuamaos a cultivar algas
de alta qualidade através de uma aquicultura
responsavel. Esperamos que este esforgo
contribua para preservar o mozuku de Okinawa
para as geracoes futuras e para dar a conhecer
em todo o mundo as algas cultivadas de forma
sustentdvel.»

Atsushi Kuroshima,
diretor executivo da Churayuna Co., Ltd.

e Relatério Anual do Marine Stewardship Council 2025-26

Draga de vieira tia baia do Sena © NFMI.

VIEIRAS DA NORMANDIA

A pescaria de vieira da baia do Sena, na Normandia,
Franca, obteve a certificacéio MSC em novembro de 2025.
Conhecida em francés como coquilles Saint-Jacques, a
vieira € uma iguaria muito apreciada e importante para

a economia costeira local. A certificagdo é a culminagéo
de um esforgo coletivo de 30 anos para garantir um futuro
sustentdvel a esta pescaria artesanal, com avaliagcdes
cientificas anuais das populagdes que sustentam uma
gestdo rigorosa.

«Este selo [MISC] é um simbolo de orgulho e

um ponto de viragem. Recompensa 30 anos de
trabalho coletivo e de gestdio exemplar. O mais
dificil foi conseguir que todos aderissem, mas
hoje estamos a demonstrar que qualidade e
sustentabilidade andam de méos dadas. A vieira
€ 0 nosso sustento: néio podemos permitir-nos
cometer erros.»

Dimitri Rogoff,
presidente do Comité Regional de Pesca da Normandia



POLVO E LULA

POLVO DO MEXICO

A pescaria de polvo-maia e polvo-americano do
lucatdo (México) entrou em avaliagdo completa
em dezembro de 2025. Apos um periodo no MSC
Improvement Program, a pescaria recebeu uma
subvencdo do Ocean Stewardship Fund em 2022,
que lhe permitiu preparar-se para a avaliagdo em
conformidade com o Padréo do MSC. Esta pescaria,
uma das mais importantes do México e uma

das maiores do mundo, sustenta mais de 15000
empregos.

POTA GIGANTE DO PERU

A pescaria peruana de pota gigante, a segunda
pescaria mais importante do pais, integrou o MSC
Improvement Program em 2025. Situada ao largo

da costa oeste da América do Sul, € a maior pescaria
de lula do mundo, representando cerca de 30 % das
capturas mundiais de lula.

Mais de 4500 embarcagdes de pesca artesanal
capturam pota gigante, e a pescaria dd um
importante contributo para a economia nacional.

J& foram introduzidas melhorias significativas na
gestdo, abordando a pesca ilegal, néio declarada

e ndo regulamentada (INN) e estabelecendo limites
de captura baseados em critérios cientificos,

e a pescaria estd a trabalhar para alcangar a
certificagdo num prazo de cinco anos.

Mais de embarcagdes de pesca artesanal

capturam pota gigante na pescaria
n 500 peruana, que integrou o MISC
Improvement Program em 2025.
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MELHORIRS NOS ULTIMOS TRES ANOS:

Toneladas Pescarias % das ...por ..em ..em ..noestado ..nagestdo Volume de
decapturas envolvidas capturas pescarias ecossistemas espécies das pesqueira, vendas com
envolvidas noprograma  selvagens certificadas e habitats ameagadas, populagdes na oSeloAzul
no programa MSC** mundiais de vulnerdveis enas governagdo doMISC
MScC* pescarias e protegidas  estratégias enas (toneladas)
envolvidas (AVP), de captura politicas
no programa e captura
""""""""""""""""""""""""""""""" I\IISC acessoria
;IEIII)I(IEGU 5888000 225 72,3 148 20 92 16 20 706750
ATUM 3675000 229 62,3 248 39 93 72 44 426 339
SALMA0 567 000 49 N/D™ 71 2 15 42 13 95495
II:EEHEFG%SS 3531000 40 13,7 37 4 11 18 4 87 374
LAVAGANTE 141000 24 46,2 27 2 8 7 10 5001
CAMARRD  Lsi000 44 150 36 4 8 12
484000 44 15,9 36 4 8 12 12 46 649
E GAMBA
CARANGUEJO 137000 34 8 21 1 8 11 1 3396
BIVALVES 624000 55 31,4 39 7 10 9 13 50706
ALGAS' 44353 78 N/D N/D N/D N/D N/D N/D N/D
POLVO 4000 4 1 3 0 2 1 0 144
LULA 264000 5 94 4 1 0 3 0 3067

* Por «envolvidas no programa MSC» entendem-se as capturas provenientes de pescarias certificadas MSC, em avaliacéo, suspensas ou incluidas no MSC Improvement Program.
Os dados de capturas marinhas e de pescarias correspondem a 31 de margo de 2026, em comparagéo com os valores de © FAO. 2026. Produgdo mundial. Em: Pesca e Aquicultura.

[Consultado a 9 de junho de 2025].

** Existem outras 70 pescarias envolvidas no programa MSC que capturam espécies fora destes grupos de espécies, com desembarques de 140 173 toneladas.

*** percentagem de salmdo selvagem proveniente de pescarias MSC néo disponivel devido a diferengas de Gmbito e metodologia entre a FAO e o MISC.

t No caso das algas, mede-se o volume de produgéo em vez das capturas e as unidades de produgéo em vez das pescarias.



REGEITAS
TOTAIS
36,9 milhdes
de libras
25’ 2 esterlinas

Ainformagdo financeira resumida provém do
relatério anual estatutdrio completo do Conselho

de Curadores e das demonstragdes financeiras, DE ONDE VEM O DINHEIRO

aprovados pelos administradores em 28 de julho

de 2026. ® 19% Donativos e legados
® 22% Outras atividades comerciais
93,2% Receitas de atividades de
beneficéncia (licengas do logotipo)
® 2,7% Receitas de investimentos

Os nossos auditores, a Crowe U.K. LLP, emitiram

um relatério de auditoria sem reservas sobre o
relatorio anual estatutdrio completo do Conselho

de Curadores do MISC e as demonstracdes financeiras
em 12 de agosto de 2026.

Os auditores confirmaram aos administradores que,
na sua opinido, a informacgdo financeira resumida

é coerente com as demonstragdes financeiras
completas referentes ao exercicio findo em

31 de marco de 2026. DESPESAS
Giles Bolton, 36 Zunl;'i‘llrfﬁes
presidente do Conselho de Curadores do MSC, (;e libras
12 de agosto de 2026 esterlinas

]

46,62 MILHOES

DE LIBRAS ESTERLINAS PARR ONDE VAI 0 DINHEIRO
22,8% Politicas e manutengdo do Padrdo
Fu“nos Tu"!!s n 31 DE Mnngu DE 2026 31,1% Educagdo e sensibilizagdo
EM COMPARAGRO COM 0S FUNDOS TOTAIS DE 44,56

o
® 33,4% Servigcos comerciais e de apoio
MILHOES DE LIBRAS ESTERLINAS R 31 DE MARGO DE 2025 a pescarias, e divulgagéo
® 59% Licengas do logoétipo
4,3% Ocean Stewardship Fund*
o

25% Despesas de angariag¢do de fundos

Outros ganhos e perdas do exercicio ndo refletidos
em receitas ou despesas totalizaram um ganho
de 1,9 milhdes de libras esterlinas

*Isto representa 5 % das nossas receitas de royalties

@ Relatério Anual do Marine Stewardship Council 2025-26




APOI0 DOS NOSSOS
FINANGIADORES

O MSC agradece imenso a todos os nossos financiadores de beneficéncia em todo o mundo o apoio que nos deram neste
ultimo ano e desde a nossa fundagdo. Este ano continudmos a executar projetos que receberam um generoso apoio em
anos anteriores da Walton Family Foundation, da A.G. Leventis Foundation, da Remmer Foundation, da Triad Foundation e
da Holzer Family Foundation. O nosso programa de mercados de capitais recebe um generoso apoio do ISEAL Innovations
Fund e da Walton Family Foundation, e o nosso trabalho de colaboracéo em Certificagdes e Classificacdes conta com o
apoio do Aquaculture Stewardship Council.

Agradecemos o apoio financeiro recebido através do Fundo para o Ambiente Mundial (GEF), que torna possivel o trabalho
de reforco da gestdo das pescarias de atum na regido do Pacifico, no Gmbito do Common Oceans Tuna Project, liderado
pela Organizagdo das Nagdes Unidas para a Alimentacgdo e a Agricultura (FAO). Por ultimo, agradecemos o apoio da
DEFRA (Fisheries and Seafood Scheme) e da Fishmongers’ Company’s Charitable Trust as atividades do MSC no Reino
Unido e na Irlanda e ao Project UK, bem como o apoio do setor retalhista do Reino Unido e dos membros da cadeia de
abastecimento.

O Ocean Stewardship Fund do MSC continua a apoiar e a acompanhar o progresso dos projetos financiados com generosas
subvencdes concedidas em anos anteriores pela Hans Wilsdorf Foundation e pela MAVA Foundation, destinadas a apoiar
as pescarias de pequena escala do Mediterrdneo e da Africa Ocidental, bem como pela Walton

Family Foundation para estabelecer um mecanismo de garantia de empréstimos. Gostariamos ainda de agradecer

a Carrefour Itdlia e & Delicius o seu generoso apoio a projetos de investigagdo concluidos em 2025/2026.

QUEREMOS AGRADECER 0 APOIO DAS SEGUINTES ORGANIZAGOES:

Fundacoes e fundos fiducidrios Organismos estatais

Walton Family Foundation Defra

Remmer Family Foundation Global Environment Facility, através da FAO
Triad Foundation Comisséio Europeia (Horizonte Europa)

Holzer Family Foundation A.G.

Leventis Foundation Parceiros empresariais

The Fishmongers’ Company’s Charitable Project UK (vdrios parceiros e colaboradores)
Trust MAVA Fondation Pour la Nature Project BluFish Italia (vdrios parceiros)
(Suica) Hans Wilsdorf Foundation (Suica)




O MSC desempenha um papel de grande influéncia na governagéo global
dos oceanos. O nosso Padrdo marca a referéncia do que deve ser uma gestdo
pesqueira sustentdvel, pelo que é fundamental fazé-lo bem. Dado o drduo
trabalho que as nossas equipas e partes interessadas continuam a dedicar

a revis@o do nosso Padréo de Pesca 3.0, confio que o resultado final reflita
tanto uma ciéncia solida como as realidades prdticas do mar.

Para além do MSC, o Tratado de Alto Mar, ratificado em setembro de 2025,
representa uma enorme oportunidade de avango global. O rigor cientifico,

Gil9$ Bolton a colaboragdo e a experiéncia trazida pelas pescarias serdo fundamentais
ggegl?rzggrgg ggrl\‘/?seg‘o para o seu sucesso. Celebramos este marco rumo & conservagéo e ao uso
Marine Stewardship Council sustentdvel da biodiversidade marinha, e estamos ansiosos por trabalhar

CoMm 0S NOSSOS parceiros para apoiar a sua aplicacdo bem-sucedida.

O Tratado de Alto Mar é um exemplo animador de cooperacdo internacional
num mundo cada vez mais voldtil. A gestdo sustentdvel das pescarias
depende de uma colaboragéio empenhada e continua. A instabilidade

geopolitica, as guerras e as tarifas comerciais podem ter um impacto direto

nas pescarias, nas cadeias de abastecimento e nos consumidores, e estamos
empenhados em fazer tudo o que estiver ao nosso alcance para oferecer aos
nossos parceiros o apoio e a estabilidade de que necessitam. A estabilidade
é também cada vez mais importante face ao aquecimento global, uma vez
que muitos dos parceiros pesqueiros do MSC jé estdo a ver em primeira méo
os seus efeitos nas populagdes de peixes. A medida que estas mudancas

continuam, a cooperacéo multilateral para adaptar e atualizar os acordos
de pesca serd fundamental. A investigagdo do MSC nesta drea contribuird

para gerar compreensdo e para apoiar respostas eficazes face a estes
desafios emergentes.

Tal como muitas outras organizagdes, este ano também continudmos

a avangar na nossa compreenséo das oportunidades e dos riscos da
inteligéncia artificial, que oferece um importante potencial de inovagéo
na recolha de dados, na rastreabilidade, na verificagcdo e noutras dreas.

Para lidar com todas estas questdes, temos a sorte de contar com um
Conselho de Curadores verdadeiramente global. A reuniéio do Conselho
de Curadores em janeiro no Japdo foi, para mim, um dos momentos mais
marcantes, pois trouxe informagdes valiosas sobre o mercado asidtico,
que representa cerca de 70 % do consumo mundial de produtos do mar.
Temos também a sorte de contar com a experiéncia e o conhecimento do
nosso Conselho Consultivo Técnico e do nosso Conselho Consultivo de
Partes Interessadas. Os seus contributos, aliados ao empenho dos nossos
parceiros e ao drduo trabalho de todo 0 nosso pessoal em todo o mundo,
s@o fundamentais para a influéncia e o impacto continuos do MSC.

Giles Bolton, presidente do Conselho de Curadores do MSC © Hugo Philpott
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GOVERNAGAO

0 cousn_l.lo DE cunnnonEs nu Msc Giles Bolton, presidente Dra. Darian McBain

Birgit Cameron Eddy Njoroge
O Conselho de Curadores do MSC € o 6rgéo de governo Kristjan Th. Davidsson Dr. Kevin Stokes
da organizagéo. Com o aconselhamento do Comité Maria Daomanaki Dr. Sergio Espejo Yaksic
Executivo, do Conselho Consultivo Técnico e do Conselho Mikel Durham

Consultivo de Partes Interessadas, define a orientagéio
estratégica do MSC, supervisiona 0s progressos e
garante que o MSC cumpre 0s seus objetivos.

CONSELHO DA MSC st st docona
INTERNATIONAL (MSCD) =

Giles Bolton, presidente do Conselho

0 Conselho da Marine Stewardship | de Curadores do MSC

Council International (MSCI) supervisiona Birgit Cameron

o licenciamento do rétulo azul do MSC e a Rupert Howes, diretor executivo do MSC
respetiva estrutura de taxas. Fernando Lago

Agradecemos ao membro cessante:
Valentina Tripp

0 GUHSELHU cu"sur"vn 'I'Ec“lcn c Dra. Rebecca Lent (EUA), presidente

do Conselho Consultivo Técnico

O Conselho Consultivo Técnico trabalha em ) Dr. Johann Augustyn (Africa do Sul)

estreita colaboracdo com a equipa diretiva ' Dr. Florian Baumann (Alemanha)

do MSC para aconselhar o Conselho de Adriana Fabra (Espanha)

Curadores do MSC em questdes técnicas Dr. Héctor Martin Fernandez Alvarez (Espanha)
e cientificas relacionadas com os Padrdes Alison Friel (Reino Unido)

MSC e as politicas associadas, incluindo Dr. Nicolds Gutiérrez (ltalia)

o desenvolvimento de metodologias de Celeste Leroux (EUA)

certificacdo e acreditagéio, bem como a José Augusto Pinto de Abreu (Brasil)
investigacgdo cientifica e técnica relacionada. Dr. Victor Restrepo (EUA)

Dr. Keith Sainsbury (Australia)

Dr. Dale Squires (Califérnia)
Michéle Stark (Suiga)

Dr. Chris Zimmermann (Alemanha)

Agradecemos ao membro cessante:
A composicdo estd correta a 31 de margo de 2026 Adam Swan (Reino Unido)

Imagens: Mikel Durham, membro do Conselho de Curadores do MSC © Hugo Philpott. Dra. Rebecca Lent (EUA), presidente do Conselho Consultivo Técnico © Hugo Philpott.



0 CONSELHO GONSULTIVO
DE PARTES INTERESSADAS
D0 MSGC

O Conselho Consultivo de Partes
Interessadas do MSC trabalha em
estreita colabora¢do com a equipa
diretiva do MSC para aconselhar
0 Conselho de Curadores em
questdes estratégicas, de politica
ou operacionais, incluindo o seu
contributo para os processos
formais de revisdo do Padrdo

do MSC.

E composto por representantes da industria
dos produtos do mar, do comunidade
conservacionista, do setor do mercado e do
meio académico. A sua composigdo reflete
uma grande diversidade de conhecimentos,
experiéncias, regides e interesses relacionados
com o trabalho do MSC. O Conselho Consultivo
de Partes Interessadas € também um canal
formal através do qual todas as partes
interessadas, sejam ou ndo membros do
Conselho, podem fazer chegar a sua opiniéo
ao MSC.

Imagem: Heather Brayford
© Diretora-Geral, Departamento de Industrias Primdrias
e Desenvolvimento Regional da Austrdlia Ocidental
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Heather Brayford.
presidente do Conselho
Consultivo de Partes
Interessadas. Governo

da Austrdlia Ocidental,
Departamento de Industrias
Primdrias e Desenvolvimento
Regional, Austrdlia

Bernadette Butfield.
Responsdvel Sénior de
Politicas, equipa marinha do
Reino Unido, RSPB e Birdlife
International, Reino Unido

Dr. Eric Gilman.

Diretor de Sustentabilidade
Ambiental, Liancheng
Overseas Fisheries Group,
China/EUA

Kristina Guldbaek.
Diretora de Projeto,
Sustainable Fisheries
Greenland, Gronelandia

Marcelo Hidalgo.

Diretor de Operagoes, FIA,
Papua-Nova Guiné, Paises
Baixos/Papua-Nova Guiné

Susan Jackson.
Presidente, International
Seafood Sustainability
Foundation (ISSF) e
International Seafood
Sustainability Trade
Association (ISSA), EUA

Madoda Khumalo.
Diretor de Servigcos
Estratégicos, Sea Harvest
Corporation (Pty) Ltd,
Africa do Sul

Sofie Smedegaard
Mathiesen.

Biologa, Danish Fishermen’s
Producer Organization
(DFPO), Dinamarca

A composigdo estd correta a 31 de margo de 2026

Dra. Alexia Morgan.
Gestora de Fauna Marinha,
Sustainable Fisheries
Partnership, EUA

Dr. Tom Pickerell.

Diretor, Ocean Program,
World Resources Institute,
Reino Unido

Gabriel Quijandria.
Diretor Regional para

a América do Sul, UniGo
Internacional para

a Conservagéo da
Natureza, Equador

Dr. Bryce Stewart.
Investigador Sénior, Marine
Biological Association,

e Professor Associado,
Universidade de Plymouth
(Reino Unido), National
Commission for Aquaculture
and Fisheries, Reino Unido

Mod Talawat.
Diretora-Geral, Sea Purpose
Co., Ltd., Tailandia

Miguel Angel Tordesillas.
Presidente néio executivo da
NovaNam (Pty) Ltd Namibia
e da Nueva Pescanova South
Africa (Pty) Ltd Africa do Sul,
bem como administrador
ndo executivo de ambas as
empresas, Namibia

Agradecemos aos
membros cessantes:

Damien Bell.
BellBuoy Seafoods, Austrdlia

Christian Haller.
Responsdvel de RSE, ALDI
Nord, Alemanha

Dra. Maria José
Espinosa Romero.
Comissdo Nacional
de Aquicultura

e Pesca, México
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Impresso pela Park Lane Press em papel
certificado FSC®, com tintas totalmente
sustentdveis d base de 6leos vegetais, energia
proveniente a 100 % de fontes renovdveis e
tecnologia de impressd@o sem dgua. Os sistemas
de produgdo de impressdo estéo registados em
conformidade com as normas ISO 14001 e ISO
9001, e mais de 97 % dos residuos é reciclado.

Concebido por Be Curious Limited.
Todas as imagens sdo propriedade do MSC,
salvo indicagdio em contrdrio.

Todos os dados deste relatorio estdo corretos a 31
de margo de 2026, salvo indicagdo em contrdrio.
O exercicio do relatério abrange o periodo de 1 de
abrilde 2025 a 31 de margo de 2026.

Digitalize o codigo QR
para ler a versdo digital
completa do Relatério
Anual do MSC 2025-26,
que inclui informagdo
complementar.
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ESCRITORIOS DA MARINE
STEWARDSHIP COUNCIL

Sede Central Global do MISC
e Escritorio Regional para
o Europa, Médio Oriente e Africa

Marine House

1 Snow Hill
Londres EC1A 2DH
Reino Unido

Tel + 44 (0) 20 7246 8900
Fax + 44 (0)20 8106 0516

Numero de organizagdo de
beneficéncia registada: 1066806
Numero de registo comercial: 3322023

Escritorio Regional do MISC
para as Américas

2445 M Street NW Suite 550
Washington, DC 20037
EUA

americasinfo@msc.org

Estatuto sem fins lucrativos: 501 (C) (3)

Numero de identificagéio de empregador:

91-2018427

Escritério Regional do MSC

para a Asia-Pacifico

Nicholson Parade, Cronulla, New South
Wales 2230, Australia

apinfo@msc.org
Tel+61 (0)2 9527 6883

Estatuto sem fins lucrativos:
registada junto da ACNC Numero
de registo comercial:

ABN 69 517 984 605,

ACN: 102 397 839

‘E MSCPescaSustentavel ﬁ[m /marine-stewardship-council mscpescasustentavel
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0S NOSSO0S ESCRITORIOS DO MSC
Bruxelas Bélgica e Luxemburgo
Pequim e Qingdao

China continental e Hong Kong
Berlim Alemanha, Suica e Austria
Jacarta Indonésia

Busan Coreia do Sul

Cidade do Cabo Africa Austral
Copenhaga Dinamarca
Helsinquia Finldndia e os

estados balticos

Haia Paises Baixos

Lima Peru

Lisboa Portugal

Madrid Espanha

Mildio Itdlia

Oslo Noruega

Paris Franca

Reiquiavique Islandia, Ilhas Faroé
e Gronelandia

Santiago Chile

Seattle EUA

Estocolmo Suécia

Toquio Japdo

Toronto Canadd

Varsovia Polonia e Europa Central

O MSC tem também presenca em
Kerala india

Nouakchott Mauriténia

Cidade do México México
Moscovo Russia

Singapura

@ @MSCPescaSustentavel


https://www.facebook.com/MSCPescaSustentavel/
https://www.linkedin.com/company/marine-stewardship-council
https://www.instagram.com/mscpescasustentavel/
https://www.youtube.com/@MSCPescaSustent%C3%A1vel
https://www.msc.org/about-the-msc/reports-and-brochures
mailto:iberia%40msc.org?subject=

