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FORORD

2018 VAR EIT SPANNANDE
AR FOR MSC i SVERIGE

MSC fortsatte att véixa, bade i igenkénning,

i antal produkter pa marknaden och i antal féretag

som latit sparbarhetscertifiera sig.

Vi har ocksé fétt tvé nya certifierade fisken i
Ostersjoregionen: det finska strémmings- och skarpsillfisket
samt det grénldndska fisket pé liten hélleflundra — som ocksé
&r en ny art fér programmet.

Vi har arbetat med att revidera vara standarder — bade
den for fisket och den for sparbarhet. At forbattra och
férenkla tolkningen av dem dr ett standigt pdgé&ende
arbete. Tack fér all feedback och granskning som vi fétt i
vart férbatiringsarbete, med inspel frén véra partners och
intresseorganisationer sa kan vi utvecklas och ytterligare
bidra till hav som sjuder av liv. Falj gérna vart arbete via

vart

MSC och véra hangivna partners ar viktiga pusselbitar for
att n& de globala héllbarhetsmélen, sarskilt héllbarhetsmdl
14 som handlar om hav och fiske. Eftersom MSC verkar
globalt kan svenska féretag och konsumenter genom att vélja
MSC bidra till férbattringar i fisket pd andra sidan jorden.

Jag hoppas att du gillar rapporten och lér dig négot nytt!

MSC BIDRAR TILL:

e Starka och livskraftiga fisk- och skaldjursbestand i
varldens sjdar och hav

*  Minskad biféngst av féglar, marina déggdijur och
andra djur

e Battre forvaltning av yrkesfisken

®  Mer forskning och ékad kdnnedom om besté&nd och
habitat

®  Minskad skada pé kénsliga habitat

o Okad resiliens for klimatférandringar

| denna rapport sammanfattar vi MSC:s verksamhet i
Sverige 2018. Det inkluderar en évergripande beskrivning
av programmet, vilka fisken och hur ménga féretag som ér
certifierade, hur manga produkter som finns p& marknaden
samt drets hojdpunkfer. Vi har valt att lagga sarskilt fokus
pa tonfisk eftersom det ar fisken dar MSC-certifieringen har
stor betydelse och dar efterfrégan och betalningsvilligheten

bland konsumenter och féretag behdver stérkas.

Linnea Engstrém, Programchef MSC Skandinavien och Ostersjén

MAJ 2019 MSC SCANDINAVIA AND BALTIC SEA REGION



VAD AR MSC

OCH HUR FUNGERAR
MSC-CERTIFIERING ?

For att en vara ska fa béra vart miljomérke ska
fisket ha klarat var fiskestandard och leverantorskedjan
var sparbarhetsstandard. Detta kontrolleras arligen av
oberoende experter. Vi arbetar for att det ska vara latt for
konsumenter att hitta och képa hallbart fiskad siomat

och kosttillskott i butiker och pa restauranger.
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MSC:S STANDARD FOR HALLBART FISKE

Nar ett fiske uppfyller MSC:s standard fér h&llbart fiske kan
fangsten séljas som MSC-markt. Certifieringen &r ppen

for alla yrkesfisken som nyttjar fiskar och skaldjur frén hav
eller sétvatten. Ett fiske definieras utifrén val av art, redskap
och geografisk plats och kan lika gérna best& av en fiskebét
som 100 bétar. Yrkesfiskena bedéms av ackrediterade och
oberoende certifieringsféretag. MSC:s standard fér héllbart
fiske berdr tre omraden som ett fiske maste uppfylla fér aft

bli certifierat.

1. Hallbara fiskebestand - Ar det tillréickligt med fiskar och
skaldjur kvar i vattnet? Yrkesfisket méste sakerstélla att
fisket kan pé&gé for all framtid och att best&ndet férblir
produktivt och livskraftigt.

2. Minimera péverkan pé miljon - Vad blir effekterna p&
havsmilione Yrkesfisket behéver bedrivas varsamt sé aft
andra arter kan fortsétta leva i ofdrstorda livsmilider.

3. God fiskeférvaltning - Ar fisket valskste MSC-
certifierade fisken behéver ha god férvaltning och ha
beredskap fér éndrade férh&llanden i miljén.

Certifieringsféretagen bedémer de tre
évergripande omradena med hjalp av 28 noggrant
definierade kriterier.

Standarden och kraven fér certifieringen granskas
och utvecklas regelbundet i samréd med fiskendringen,
forskare, miljdorganisationer och experter. Detta
arbete gér att f&lja p& var webb.

............................................................................ VAD AR MSC?

MSC arbetar tillsammans
med fisken, grossister, >
restauranger och butiker
for att skapa en haéllbar
marknad foér sjémat

MSC:S SPARBARHETSSTANDARD

Mellan havet och din tallrik passerar sjsmaten ménga olika
aktorer. Leverantérskedjan kan vara mycket komplicerad.
For att fisk och skaldjur ska f& béra det blé MSC:s
milidmarket behdver varje aktér i leverantdrskedjan ha

ett giltigt sparbarhetscertifikat. Den certifierade aktéren
granskas av ett oberoende certifieringsforetag. Det finns
fem kriterier som varje féretag behaver klara av fér att bli

certifierade.

1. Certifierade leverantdrer - Certifierade varor képs fréin
certifierade leverantérer.

2. Identifierbart - Certifierade varor &r identifierbara.

3. Sérhdllning - Certifierade varor sarhdlls frén icke-
certifierade.

4. Spérbarhet och dokumentation - Certifierade varor &r
spérbara och volymer dokumenteras.

5. Ledningssystem - Organisationen har ett
ledningssystem.



SVENSKAR

OCH SJOMAT

Vartannat ar genomfoér MSC tillsammans med GlobeScan
vdrldens storsta sjomatskonsumtionsundersokning i 22
lander. Undersékningen kartlagger ménniskors syn pa

havsfragor, kdnnedomen om MSC och hur konsumtionen

av sjomat ser ut.



Den senaste konsumentundersékningen frén 2018 visar att
svenskarna dr riktiga sjdmatsentusiaster. Runt tre figrdedelar
av svenskarna gillar att &ta sjdmat och fyra av tio dlskar det -
det ér l&ngt Sver varldsgenomsnittet!

Nastan hélften av alla svenskar handlar hem fisk och
skaldjur varje vecka och 30 procent kdper hem sjdmat minst
en gang i manaden. Hogst andel fiskalskare har Gotland.
Vanligast &r att simarskonsumenter képer fisk och skaldjur i
matvarubutiker, darefter kommer restaurangbesok.

Fyra av fem svenska sjdmatskonsumenter tycker ocksé& att
det ar viktigt att skydda fisk och skaldjur f5r att kommande
generationer ska kunna njuta av siémat. En tydlig majoritet
&r dverens om att vi enbart bar konsumera fisk och skaldjur
fran hallbara fisken for att rddda haven, och hela 64 procent
uppger att de vill kunna veta att den siemat de konsumerar
ska kunna spéras il ett hallbart fiske.

Andelen sjdmatskonsumeter som uppger att de handlar
miljdmarkt fisk ofta eller ganska ofta har 6kat sedan
senaste undersdkningen, frén 81 till 87 procent. Samtidigt
har andelen som uppger att de aldrig hért talas om
miljdmarkning av fisk sjunkit fréin 13 till endast 7 procent.

Kannedom om MSC-mérket globalt. Kélla: GlobeScan 2018.

Sverige stér for den ficrde hégsta kéinnedomen av
MSC:s miljdmarke globalt sett. 54% av svenskarna kanner
igen MSC-mdrket. Atta av fio personer uppger att MSC-
markningen ér till hjglp for att kdnna igen och stétta héllbart
fiske. Nastan lika manga, 77 procent, tycker att mérkningen
hjélper dem att fatta enkla och snabba beslut fér att handla
héllbar mat fran havet.

Enligt EU:s senaste rapport om fiskmarknaden éter

svenskarna i genomsnitt 26,9 kg fisk och skaldjur per person
och ér i Sverige. De fiskar vi dter mest av &r lax, torsk och sill.

Svenge har Bdand den higio kinnedomsn om MIC mdrkel | vEedden!
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Stora delar av det svenska fisket ar MSC-certifierat
och 2018 fanns é&tta svenska MSC-certifierade fisken.
Tvé av dessa ér insjfisken som fiskar gos i Hjaglmaren
samt Mdlaren och Vénern. Higlmarfisket var det frsta

insjofisket i varlden att bli certifierat &r 2006. Férutom

gosfiskena fanns certifierat fiske efter bl&musslor (pé rep),

nordhavsrékor, havskréftor och makrill (suspenderat 2

mars 2019.) Alla rékfiskare i Sverige &r MSC-certifierade.

For sill, som &r den ekonomiskt viktigaste arten fanns 3

certifieringar - Nordsjssill, Atlantoskandisk sill och sill frén

Skagerrak, Kattegatt och véstra Ostersjén (suspenderad 21

sept. 2018):

Fisket pa sikldja ér det enda av dessa som sker i norra

Ostersién, i Bottniska viken, med 35 bétar. Frén sikldjan i
Bottniska viken kommer den populdra Kalixlsjromen.

SVENSKA FISKEORGANISATIONER
MED MSC-CERTIFIERADE FISKEN:

e  Sveriges Fiskares Producentorganisation, SFPO

e  Swedish Pelagic Federation Producers Organisation,

SPEPO

....................................................................................................... - FISKE

& l.\\\\\\.
2018 fanns det atta svenska MSC-certifierade fisken.

¢ Norrbottens kustfiskares producentorganisation,
NKFPO
e Svenska skaldjursodlares producentorganisation, SSPO

®  Svenska Insj¢fiskares Centralférbund

- Hijalmarens Fiskarférbund
- Maélaren Fiskarférbund
—  Vanern Fiskareférbund

SVENSKA FISKEN SOM 2018
VAR | BEDOMNING FOR MSC-CERTIFIERING:

e Det demersala fisket i Vasterhavet (Skagerack,

Kattegatt och Nordsjon). Detta fiske omfattar drygt
800 fartyg (12 svenska) som fiskar med tr&l, snurrevad,
garn, langrev och burar p& 13 arter (20 bestand) i
Kattegatt, Skagerrak och Nordsjén. Ni kan lésa mer
om det pagéende arbetet p& SFPO:s hemsida.

Danskt, tyskt, estniskt och svenskt Ostersjofiske pé

strémming och skarpsill.

Blamusslor (vilda larver som véxer pé rep) i Mollésund
(certifierat i april 2019)
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NYA CERTIFIERADE ARTER RUNT SKANDINAVIEN
Fler och fler arter blir certifierade, och bara mellan 2016-
2018 har 6 nya arter blivit MSC-certifierade i regionen runt
Skandinavien:

*  Havstobis, Ammodytes marinus (danskt och norskt)

e Vittlinglyra, Trisopterus esmarkii (danskt och norski)

e  Hastraka, Crangon crangon (bla. danskt)

o Skarpsill, Sprattus sprattus (lettiskt och finsk)
e Lubb, Brosme brosme (norski)

e Lliten gronlandsk hélleflundra, Reinhardtius

hippoglossoides (grénléndskt och isléndskt)

SMASKALIGT FISKE
For att battre forsta forutsattningarna fér det sméskaliga
fiskets deltagande i MSC-programmet har MSC Sverige
under 2018 drivit projektet NESUfish — Néatverk for hallbart
smaskaligt fiske i Ostersjcregionen. Initiativet finansieras
genom Svenska Institutets program fér projektinitiering inom
Ostersjdsamarbetet 2017-2018.

Projektet genomférs i samverkan med fem
partnerorganisationer: Fisheries Information Centre

(Estland), Estonian Fishermen'’s Association, Latvian

2016-2018 blev 6 nya arter MSC-certifierade i regionen runt Skandinavien.

Fishermen Federation, West Pomeranian Technological
University Szczecin, (Polen) och Low Impact Fishers of
Europe — LIFE. Under 2018 har nétverksméten arrangerats i

Pérnu, Estland och i Szczecin, Polen.

MSC-certifierad hastraka
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Mangden sald MSC-certifierad sjomat pa den svenska marknaden 6kar kontinuerligt. Om man tittar
pa de konsumeniriktade produkterna var drygt 37 000 ton fisk som séldes mellan den 1 april 2017
och den 1 april 2018 MSC-mdérkt.
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ékning i ton av MSC-certifierad sjdmat sé&ld i Sverige mellan april 2009 och april 2018. Kélla MSCs databaser.
MATHCOR | RE?IEETE|L\/AEAEE\_T@SE>KRT| (%)

DJUPFRYST — FISKPINNAR 96

DJUPFRYST — OVRIG PANERAD 99

DJUPFRYST — OVRIG OBEARBETAD FISK 80

DJUPFRYST — TORSK 94

DJUPFRYS — SKALDJUR & BLACKFISK 63

INK. TONFIK, S MAKRL AROINGR Kot 65

PALAGG - KAVIAR 97

Marknadsandel séld MSC-mérrkt registrerade fisk och skaldjursprodukter (vérde) i olika kategorier under hela 2018 fér hela dagligvaruhandeln.
Kalla: Nielsen Sverige jan 2019.
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Ratt fisk pa
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Compass Group var med pé drets kampanj och komponerade egna recept. Under vecka 5 serverades 10-15 000 hdllbara fiskportioner p& deras restauranger.

SPARBARHETSCERTIFIERADE FORETAG

OCH RESTAURANGER var restauranger. Restauranger med MSC-certifiering har
For att produkter ska kunna séljas som MSC-mérkta méjlighet att stoltsera med MSC-loggan pd sina menyer och
s& krévs att alla foretag i leverantdrskedjan ar webbplatser. 2018 blev bade Hamburgerkedjan Max och
sparbarhetscertifierade. Att f& tag p& en certifierad Sushikedjan SushiYama spérbarhetscertifierade fér MSC
leverantr, butik eller restaurang blir l&ttare och lattare och ASC. Andra spérbarhetscertifierade restauranger ér

i Sverige. | december 2018 var 147 stycken féretag t.ex. McDonalds, lkea, Compass Group, Nordic Choice och
certifierade med sammanlagt 1141 enheter - dvs Lisebergs restauranger. Under 2018 blev ocksa Sveriges
enskilda restauranger, fabriker och butiker. 194 av de forsta Food truck - Fisky-business MSC-certifierad. Tre
spé&rbarhetscertifierade enheterna var fiskdiskar och 695 kommuner ér certifierade - Orebro, Norrképing och Lysekil.
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MSC-certifierad tonfisk pé burk.

TONFISK - EN EFTERFRAGAD FISK

Under senare ar har tonfisk 6kat i popularitet, mycket p&
grund av sitt héga protein- och omega 3-innehéll. Ménga
tonfiskfisken @r dock kopplade till illegalt fiske, héga
biféingster och verfiske. Tack vare MSC finns det sedan ett
antal &r en méjlighet for livsmedelsindustrin, konsumenter,
restauranger och butiker att paverka tonfiskfisket i en positiv
och héllbar riktning.

2018 fanns 18 MSC-certifierade fisken pé& tonfiskarterna
bonit (p& engelska skipjack), storégd-, langfenad- och
gulfenad tonfisk. De fdngade cirka en miljon ton MSC-
certifierad tonfisk vilket representerar éver 20 procent av de
globala fangsterna. Fér att uppfylla MSC:s héllbarhetskrav
har ménga tonfiskfisken genomfért stora férbattringar i sitt
fiske, t.ex. har det inforts regler fér minsta f&ngststorlek,
fdrbud mot att fiska i kdnsliga omr&den samt begrénsningar
for hur mycket tonfisk som tas upp.

Globalt fanns det 2018 ungefér 1 100 MSC-certifierade
tonfiskprodukter, en férdubbling sedan 2016.

Den férsta MSC-certifierade tonfiskprodukten nédde

den svenska marknaden &r 2014 och férséljningen

'Kélla MSCs egna databaser.
2Kalla Nielsen Sverige jan 2019.

FORSALINING

dkar kontinuerligt. Langfenad- och gulfenad tonfisk ar
populérast vad géller farska och frysta tonfiskprodukter,
medan bonit oftast anvéinds i tonfiskburkar. 2018 fanns

16 sorters MSC-certifierade tonfiskburkar med férsdljning
pé den svenska marknaden.! Mellan april 2017 och

april 2018 konsumerade svenskarna 4111 ton tonfisk i
dagligvaruhandeln - varav 872 ton var MSC-mérkt (21%).2

DENMARE, FINLAND, NORWAY & SWEDEN
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Sald MSC-certifierad tonfisk for de 4 skandinaviska landerna fran
1 april 2014 1ill 1 april 2018. Kélla MSCs databaser.
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KOMMUNIKATION OCH MARKNADSFORING i Stockholms tunnelbana, skyltar i butiker och restauranger,
Avrets konsumentkampanj under vecka 5 hette Bl& butikers reklamblad, MSC:s kampanisida, sociala medier
fisk — Levande hav. Kampanijen riktade sig frémst mot och i bioreklam med Jason “Timbuktu” Diakté som rost.
siomatskonsumenter med ont om tid och erbjéd snabba, Totalt nadde kampanijen 1,3 miljoner personer

goda och héllbara recept. Kampanijen syntes pé stortavior 24 miljoner géinger.

Y ¥| L

av konsumenterna
kénner il

miljdmarket

Q\.a

Tunnelbanebilderna sags av 760 000 enskilda personer.

MSC DELTOG PA SMAKA PA STOCKHOLM i juni tillsammans s Ta .
med Findus, Royal Greenland, Lidl och Abba. Hér serverades god :f.,. Bmrnace 4 g 1)

| &

certifierad fisk och besdkarna fick tévla genom att para ihop rétt fisk
"Tanken att det snart finns mer plast an fisk i

havet 2050 ar olattbar®, sager orfattaren och
musiern Jason Diakité. Men vi kan alla bidra till
I6sningen. Bland annat genom att valja MSC-
maérkt fisk. Hall utkik efler var reklamfilm med
Jason|

med ratt fiskstjart. Varldshavsdagen 8 juni firades med Hall Sverige Rent.

ﬂ ﬂ 2 MSC Svenge - Bil sk, Paul Ubelacker och
64 andra

£ kommantarar 4 delningar

Besdkare p& Smaka pé Stockholm. Jason “Timbuktu” Diakté brandtal om MSC pé Instagram
gav nastan 100 000 exponeringar.
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Under hésten gjorde MSC tillsammans med receptsidan
Kokaihop en digital kampani riktad mot hemmakockar.
Kokaihops kockar och MSCs ambassadér Frida Ronge

Sahir enkelt lagar
‘du goda fiskratter

En del av kampanjen med Kokaihop

HOJDPUNKTER UNDER ARET

Under 2018 ars Sjomatsdag

i maj delades tva priser ut.

1. Arets Guldfisk gick till Coop Sverige fér att ha latit
ASC- och MSC-certifiera sina egendgda manuella

fiskdiskar. Coop var ocksé en av de livsmedelskedjor
som erbjod flest MSC-mérkta produkter i sitt sortiment

tog fram lattlagade fiskrecept och tips, och MSC stod fér

informationen kring héllbart fiske. Kampanjen nadde ca

1,1 miljoner unika besékare.

= 7 Wokaihop : B
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o Hur aall vi 0 ol 081 BLa mer fisk? Deh reen bredda vl regaber v matfisk?

2.

av egna mérkesvaror vid en j@mférelse mellan daglig-

varuhandlarna genomférd av MSC hésten 2017.

Avrets Pionjar gick till Arvid Nordquist fér att de
bérjade mérka Hipps certifierade barnmat med
MSC:s miljismarke.

Efter certifieringen gjorde Hipp en egen film om sitt MSC-engagemang.






